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TREINAMENTO LES JAMELLES




DESDE 1995

Inicio da aventura do
Les Jamelles na regido
do Languedoc por
Catherine Delaunay e
seu marido, ambos
produtores / endlogos
de renome
internacional.
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VINHOS REGIONAIS:
PAYS D'OC

Incomparavel
diversidade de
variedades de uvas e
terroirs.

COLECAO UNICA DE
VINHOS

Les Jamelles :
vinhos monovarietais
espressivos,
agraddveis e faceis
de beber do sul da
Franca.

Linhas Le Petites,
Classiques e Sélection
Spéciale

PACKAGING
EMBLEMATICO

Um packaging Unico,
diferenciado, com um
formato elegante,
garrafas com relevo.



A MAIOR GAMA DE
VARIETAIS PAYS D'OC
DO MUNDO

35 cuvées incluindo 26
vinhos monovarietais

EPUlS ’995
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PERFORMANCE DE
VENDAS EM
ASCENCAO

6 milhoes de
garrafas / ano
Mercados de On e
off-trade

PRESENCA
INTERNACIONAL

A marca estd
presente em 54
paises

MULTI-AWARDED

Mais de
500 medalhas
desde a criacdo da
marca

IWC, IWSC, Decanter,
Sakura, Mundus Vini,
Wine Enthusiast, Jancis
Robinson ...



POSICIONAMENTO
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SENSO DE ORIGEM PERSONIFICACAO FRESCOR DIVERSIDADE SOFISTICACAO
Da regido de Pays d’'Oc Da Catherine Delaunay, Para reforcar um ativo De monovarietias e packaging
criadora e endloga dos importante dos vinhos blends especiais agrega valor
vinhos
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FRUTADO

Lo Samelle
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4 PERFIS AROMATICOS (LINHA CLASSIQUES)
Defina os vinhos Les Jamelles por perfil aromdatico:

ESPECIADO

ﬁaf&“nﬁ: Vinhos tintos
complexos e
com boa

estrutura,

aromas

poderosos de

frutas negras e
ESPECIARIAS.

Vinhos tintos macios
e elegantes, com
notas de FRUTAS
vermelhas e

especiarias sutis.

CLASSICS

6 Sfamellis

PINIT RS

DISCOVERIES
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DEGUSTACAO
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LES PETITES JAMELLES BRANCO

@ VARIEDADE DE UVAS

Grenache & Sauvignon Blanc

Z_ TERROIRS

Esse vinho branco foi elaborado a partir de vdrios
terroirs cuidadosamente selecionados no
departamento de Herdult.

@ VINIFICACAO

As uvas sdo colhidas muito cedo pela manha (entre 5h
as 9h) para assegurar o frescor das uvas e evitar o inicio
da maceracdo em contato com a pele.

A fermentacdo ocorrre sob temperaturas controladas
para preserver o maximo possivel de frutas. A
fermentacdo é relativamente lenta entre 15 dias e 3
Semanas e o estagio sobre borras finas
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@ NOTAS DE DEGUSTAGAO

Esse vinho apresenta adordveis aromas de frutas
exoticas e notas florais com notas de arbustos.

O vinho é longo e Redondo no paladar, com
marcado frescor e admirdvel equilibrio.
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Composto por uvas de 6 terroirs diferentes:

 Terroirs Frios, minerais e salinos: Para riqueza e equilibrio
do vinho

+ Bacia da Lagoa Thau

« Vale Superior do Aude: proximo de Limoux

* Departamento oeste do vale do Aude,
proximos a Narbonne e encostas do Vale do Orb.

+ Planicie do Rio Aude: para firmeza e longevidade

OUVEILLAN

Domq'me
du Trésor

MONZE

Cuverie
Les Jamelles

'MONTPELLIER
FRA Ntﬁ. e

canal duMig;

Mer Méditerranée

CARCASSONNE NARBONNE

PERPIGNAN ORIGINAL TERROIRS

OF QUR CHARDONNAY

CHARDONNAY

vs Jamelll

CHARDONNAY

PAYS D'OC 2022

SUB OF (A PrAcE
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A fermentacdo alcodlica é lenta, de 3 a 6 Semanas,
com temperaturas controladas.
Aproximadamente metade do cuvée €

envelhecida em carvalho e outra metade em borras
finas por 9 meses com frequente agitacdo

das borras (batonnage).
Fermentacdo maloldtica ocorre em parte do cuvée

oferecendo notas amanteigadas e complexidade ao
vinho.

Cor dourada limpida

Notas de damasco, aromas de pera, aveld e flores
brancas, um leve amanteigado no final.

A madeira é expresssa sutimente em notas de castanha
cristalizada, toffee, praliné sustentadas por notas citricas
de limdo.

No paladar, o vinho é complexo, bem equilibrado,
apresentando um adordvel frescor mineral com final
longo

2o Jamelles
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Composto por uvas de 4 terroris diversos e selecionados

cuidadosamente:

« Para frescor e sabores de frutas:

« Bacia da Lagoa Thau: solos calcdrios e pedregosos

da planicie
* Marseillette

dorio

: solo argiloso, ligeriramente salgado

lixiviado vdrias vezes ao ano

» For equilibrio e riqueza:
« Vale do Hérault: vinhedos nas encostas
* Encostas do Vale do Orb

FRANCS

Canal du Mid; _

CARCASSONNE

OUVEILLAN

Domaine
du Trésor

MONZE

Cuverie
Les Jamelles

PERPIGNAN

Béziers

MONTPELLIER
e

Mer Méditerranée

NARBONNE

ORIGINAL TERROIRS
OF OUR VIOGNIER

VIOGNIER

VIOGNIER

PAYS D'OC 2022

TERROIRS DU

puUIS IS
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As uvas sdo colhidas no pico do frescor, quando as uvas
estdo bem douradas para trazer o potencial total da
tipicidade.

A fermentacdo alcdolica é lenta e acontece em
tanques de aco inox sob temperaturas confroladas.

Uma grande parte do cuvée sofre fermentacdo
maloldtica para adicionar complexidade aromdtica. .

Envelhecido em borras finas por 6 a 9 meses.

Linda cor dourada pdlida.

Rico e exiremamente flagrante, com notas de damasco
e peras brancas e nuances florais de acacia e cerejeiras.

Redondo no paladar, com marcado frescor e
excepcional equiliorio entre riqueza e acidez. A
degustacdo finaliza om sabor de nougat (torrone).




SELECTION SPECIALE

CHARDONNAY-VIOGNIER

¥

2/3 Chardonnay & 1/3 Viognier

_;‘II_
S

Para este blend, as vinhas do Chardonnay s&o localizadas
perto de Limoux no vale superior do Aude, emprestando
frescor e mineralidade para os vinhos.

As uvas de Viognier sdo provenientes da regido de Minervois,

mais precisamente no pdntano seco de Marseillette, e
adiciona também frescor para o vinho junfamente com
aromas e sabores frutados (pera, damaso e péssego)

MONZE
CUVERIE
LES JAMELLES

BEZIERS MONTPELLIER

FR AN cﬁ#
canal du Mig;

MER MEDITERRANEE

CARCASSONNE NARBONNE

L]
PERPIGNAN

7 ORIGINAL TERROIRS OF
// OUR CHARDONNAY-VIOGNIER
7

|
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‘ CHARDONNAY-VIOGNIER

BOUTEILLE

KIISANS DES VINS |
S0P Fikvor | ND 7168
STV DETA rRiveE | NB 168
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As uvas sao vindimadas muito cedo pelo manhd. Para o
Chardonnay, apds o suco ser macerado a frio, a
fermentacdo alcodlica comeca em tanques e finaliza
em barris de carvalho. A fermentacdo maloldctica é
parcialmente realizada dependendo de cada barril.

Para o Viognier, € usado o método tradicional de
estabilizacdo & frio diretamente nas barricas no qual a
fermentacdo alcodlica ocorre. A fermentacdo
maloldctica é permitida, porém € interrompida no inicio
do inverno.

Catherine Delaunay entdo seleciona quais barris de
vinho irdo para o blend do Chardonnay-Viognier
Sélection Spéciale. O envelhecimento é concluido com
umas semanas de descanso no tanque antes do
engarrafamento. As garrafas sdo armazenados alguns
meses Nna adega antes de serem liberadas a venda.

Este Chardonnay-Viognier Sélection Spéciale se
vangloriza por uma linda cor dourada com nuances
verdes.

Sobresai a manteiga, as notas de praline, bem como

sabores de limdo cristalizado e casca de laranja. O vinho
é redondo e longevo no paladar.

2o Famelles



LES PETITES JAMELLES ROSE

LR R S

@VARIEDADES DE UVAS

Grenache & Carignan

== TERROIRS

Este vinho foi elaborado a partir de vdrios terroirs
cuidadosamente selecionados no departamento de
Aude onde o clima seco, quente e extremamente
ensolarado permite um ofimo amadurecimento das
uvas.

puUIS IS
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@ VINIFICACAO

Este rosé € produzido por prensa direta om objetivo de
obter uma cor pdlida. A fermentacdo é realizada em
uma temperatura de 15°C para promover o
desenvolvimento dos aromas e sabores de frutas
vermelhas e uma camada de notas citricas. Ndo hd
fermentacdo maloldtica e o vinho é lancado logo
apods a vinificacdo.

@ “NOTAS DE DEGUSTACAO

Com uma cor rosa pdlido, muito parcedido a uma
casca de cebola.

o vinho possui aspecto brilhante. E extremamente
frutado e flogrante, com aromas potentes de
morango, cereja azedinha romad, juntamente com
notas citricas (toranja vermelha)

E exiremamente fresco e facil de beber. Redondo, e
longo no paladar, com sabores remanescentes doces,
balas, péssego, groselha e com final de toranja.




CLAIR DE ROSE

LR R S
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&€ TERROIRS

As uvas deste vinho sdo provenientes de diversos terroirs:

B o,

Vale do Herault: Sob a influéncia do clima mediterr@neio, Q V|N|F|CACAO

guente e ensolarado, responsdveis por vinhos ricos,

As uvas sdo prensadas imediatamente apds a
colheita. O mosto é clarificado usado flotacdo com o
objefivo de obter um suco claro. Vinificado como
vinho branco e fermentado em temperaturas baixas
(15°C).

Ndo hd fermentacdo maloldctica.

» Bacia da Lagoa Thau : Solos aluviais arenosos para o
frescor e salinidade

« Planicie de Narbonne : Solos calcdrios argilosos, clima
seco e ensolarado resultando vinhos ricos em sabores.

E)&) gameffw

CLAIR S

de
Rosy

@~ NOTAS DE DEGUSTAGAO

Adordavel cor salmdo pdlido, remetendo a cor de
uma casca de cebola.

MONZE
CUVERIE
LES JAMELLES

MONTPELLIER

BEZIER/,S /;//// -/

& R AN CQ’
Cenal du Mig;

Perfeitamente balanceada, fresco, vivo, Redondo,
A . com toques florais e frutados de framboesa e roma.
MER MEDITERRANEE

CARCASSONNE i NARBONNE

%/ ORIGINAL TERROIRS OF

A OUR CLAIR DE ROSE
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LES PETITES JAMELLES TINTO (ROUGE)

LR R S

E¥VARIEDADE DE UVAS

Grenache & Carignan

3t
@< TERROIRS

Este finto Pays d’Oc foi produzido por vinhas de from
de 15, 10 anos de idade em soloso argilo-calcdrios nos
departamentos de Aude e Hérault.

@ VINIFICACAO

Mais da metade das uvas sdo vinificadas usando
thermovinificacdo, resultando em vinhos redondos,
muito macios, com sabores marcados de frutas
vermelhas (Framboesa);

A outra metade é vinificada tradicionalmente, para
estrutura tanica e aromas e sabores de frutas negras

(amora preta)

puUIS IS
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@ NOTAS DE DEGUSTACAO

Dotado de uma cor rubi profunda, este vinho
oferece aroma de frutas vermelhas e negras
maduras (framboesa, amora), especiarias
(pimenta, canela). E macio e redondo no paladar,
com estrutura sedosa. Os taninos sGo presentes,
mas ndo exacerbados. O vinho € vivo e frutado,
com um final longo e quente.




PINOT NOIR
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@ VINIFICACAO

Pré — Fermentacdo com maceracdo a frio,dura
aproximadamente uma semana, seguida de
fermentacdo em tanques com controle de
temperatura seguidas de 8 a 10 dias na cuba.

= TERROIRS

Composto por uvas de 4 terroirs diversos e selecionados
cuidadosamente:

« Parariqueza e opuléncia:
* Herault Valley’s
« Sopé das colinas dos Pirineus

« Para fruta, tipicidade e frescor: vinhedos no Vale
Superior do Aude.

O cuvée é envelhecido usando Carvalho
levemente tostado por 6 — 8 meses.

« Para longevidade e estrutura: Planicie do Rio Aude — 3 S A
NOTAS DE DEGUSTACAO
2 Jamell:
UVEILLAN PINOT NOIR Linda cor rubi
du Trésor remnains oy
thw’%
yfvrgfe L Revela um nariz imponente de frutas vermelhas, notas

LesJamelles .
Béziers

MONTPELLIER ; ) . .
'/ florais com toques de madeira e baunilha. Possui uma

linda complexidade no paladar.

Encorpado, longo e rico. seus sabores de frutas
vermelhas (framboesa, cereja) e ameixa compota sdo
equilibrados por taninos redondos e bem integrados.

FRANCE

canaldu Mid;

Mer Méditerranée

NARBONNE

ORIGINAL TERROIRS
OF OUR PINOT NOIR

CARCASSONNE

PERPIGNAN

Influenciada por sua origem borgonhesa, Catherine
Delaunay oferece um vinho fiel a sua variedade com
aromas de frutas vermelhas, marcado por um terroir
mineral que |he confere agraddvel textura e taninos
_oeeuts Iogg arredondados!

2o amelle




GRENACHE
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= TERROIRS

Composto de uvas de 4 terroirs diferentes
cuidadosamente selecionados:

@ VINIFICACAO

As uvas sdo completamente desengacadas.
Fermentacdo acontece sobre temperatura
controlada: 22-23°C para potencializar a extracdo
da fruta, com regulares bombeamentos do chapéu.
O vinho é entdo colocado em cubas por vdrias
semanas em concord@ncia com o método “la
cocofte”, o qual o vinho é protegido a acdo do
oXigénio.

O vinho é envelhecido por 7, 8 meses, parcialmente
em madeira , parcilamente em tanques para

« Para longevidade e estrutura :
« Sopés dos Pirineus
 Planicie do Rio Aude

« Para equilibrio e complexidade :
* Montanha (Monte) Alaric no norte da regiao

oePYUIS 195

Corbieres v gm% preserver o cardter frutado do vinho.
.. GRENACHE
« Para Opuléncia: PAYS D'OC 2022 fc TASTING NOTES
+ Vale do Hérault’s i

TERROIRS DU . e
o A Face Cor rubi intensa
chutoment adapté au climat méiterrin
i “ipage gt se disingue par des .1
e fratts rouges et d dpices.
: ,

o v v plair

OUVEILLAN

Domaine
du Trésor

MONZE

Cuverie
Les Jamelles

Otrion Dot Apresenta um nariz intfense de frutas vermelhas como

] framboesa
MONTPELLIER

FRANCS %

canaldu Mig Muito rico, equilibrado no paladar, redondo.

Sabores de coulis de frutas vermelhas, nuances de

especiarias e picancia (pimentas frescas), seguido

de adordvel frescor.

Mer Méditerranée

NARBONNE

ORIGINAL TERROIRS OF
OUR GRENACHE ROUGE

CARCASSONNE

PERPIGNAN

puUIS IS
/Oa SS\

2o amelle




CARIGNAN

LR o 2 S

% TERROIRS

O Carignan provém de pequenas parcelas de vinha,
algumas delas muito velhas com baixos rendimentos.

@ VINIFICACAO

Uma porcdo das uvas sdo colhidas d mdo em caixotes
pequenos.

Maceracdo carbdnica é realizada em 10 a 15 dias com o
dmbito de desenvolver aromas e sabores do frescor de um
vinho jovem. Este método encourgja a expressdo de um
vinho macio, com taninos redondos e aveludados.

Composto de uvas proveninetes de 2 terroirs
cuidadosamente selecionados:

« Para longevidade e estrutura: planicie do Rio Aude

As uvas restantes sdo vindimas de forma convencional no

« Para equilibrio e complexidade: terroir aos pés da pico da sua maturidade, seguido de uma vinificagcdo

Montagne d’Alaric, no norte de Corbieres fe{ﬁ;;:lﬂ&« tradicional. O vinho envelhece de 8 a 10 meses em
: i barrricas de carvalho, logo apds as uvas serem prensadas
. CF?!'EIMN extamanete para oferecer redondeza e complexidade ao
OUVEILLAN i vinho.. -
Domane T f NOTAS DE DEGUSTACAO
| yfvpgfe ! N O vinho possui uma linda cor purpura brilhante.
/"RAN“& Les Jamelles Bémiers y MONTPELLIER Ot Db

Notas de ameixa, groselha, morango silvestre e cereja
preta, juntfamente com notas de pimento branca.

canaldu Mig;

Mer Méditerranée

NARBONNE

ORIGINAL TERROIRS
OF OUR CARIGNAN

CARCASSONNE Saboroso no paladar, com notas aromdaticas de rosas e

violetas. Encorpado, com taninos elegantes, resultado
de uvas colhidas na sua melhor maturidade, com baixos
rendimentos.

PERPIGNARN

puUIS IS
/Oa SS\
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CABERNET SAUVIGNON
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% TERROIRS

Composto de uvas proveninetes de 4 terroirs
cuidadosamente selecionados:

@ VINIFICACAO

As uvas sdo completamente desengacadas. A
maceracdo € longa, sob supervisionamento de
temperaturas, incluindo muitos bombeamentos do
chapéu. Na sequéncia ocorre a fermentacdo
maloldtica. Apds, o vinho é descansado em tanque
por aproximandamente 6 meses.

Uma pequena porcdo do cuvée é envelhecida em
barricas de carvalho.

« Parariqueza e opuléncia: arredores de Narbonne

« Para longevidade e estrutura : planicie do rio Aude
river plain

« For taninos aveludados, riqueza e complexidade :
encostas do vale do Orb

UBERNET SAUVIGH) @~ NOTAS DE DEGUSTACAO

PAYS D'OC 2022

OUVEILLAN

Domaine
du Trésor

MONZE

Cuverie
Les Jamelles

Linda cor rubi profunda.

Sabores de frutas vermelhas (groselha, morango)
combinado com o frescor de notas leves herbdceas,
menta, horteld, pimentas pretas e especiarias como
canela.

MONTPELLIER
FRANCE &

canalduMid;

Mer Méditerranée

NARBONNE

ORIGINAL TERROIRS OF OUR
CABERNET SAUVIGNON

CARCASSONNE . . .
O final apresenta uma madeira sutil, com aromas de

cedro, madeira e nozes. Os taninos sdo sedosos e
MAacios.

PERPIGNAN

puUIS IS
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@ GRAPE VARIETIES

60% Cabernet Sauvignon & 40% Merlot

% TERROIRS

As uvas sdo proveninetes de 2 terroirs:

« Para frescor e notas de especiarias : sopés da
Montagne Noire, norte de Carcassonne

- Para longevidade e estrutura: planicie do rio Aude

MONZE
CUVERIE
LES JAMELLES

BEZIERS MONTPELLIER

& RAN c@
canal du Mid;

MER MEDITERRANEE

NARBONNE

% ORIGINAL TERROIRS OF
% OUR CABERNET-MERLOT

CARCASSONNE

SELECTION SPECIALE
CABERNET-MERLOT

soTION Seie,
£ L

o Jormlles

Clins W Dby

CABERNET-MERLOT
PAYS D'OC | Type : C.M
Abasore v ] BOUTEILLE-

A thakce | NO 00569

puUIS IS
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SELECTION SPECIALE

@ VINIFICACAO

As uvas sdo vendimadas no pico da maturidade, no
inicio de outubro.

A fermentacdao alcdolica acontece em tanques de
aco inox com temperature controlada, seguida de uma
maceracdo longa de 2 a 3 semanas. A descuba e a
prensagem segue na sequéncia. A fermentacdo
maloldtica acontece em tanques de aco inox, a
clarificacdo do mosto é lenta, durando até o final do
inverno. O vinho é entdo transferido para barricas e
envelhecido por longos meses.

Catherine Delaunay seleciona os melhores barris de
vinho para este Cabernet-Merlot Sélection Spéciale.

@ NOTAS DE DEGUSTAGAO

Adordavel cor rubi profundo

Um nariz infenso e complex, com aromas de framboesas
e groselhas maduras, tomates assados, pimentas
vermelhas e café.

No paladar, os taninos sdo aveludados e volumosos. O
vinho é redondo, fresco, voluptuoso e impecavelmente
macio.

2o Famelles



SELECTION SPECIALE

GRENACHE-SYRAH-MOURVEDRE
@ VINIFICACAO

Algumas das uvas de  Grenache e Syrah foram
vindimadas & mdo e os cachos foram macerados
infeiramente. Depois de um longo periodo de
maceracdo a fermentacdo alcodlica é realizada antes
da prensagem. O restante das uvas Syrah, Grenache
e Mourvedre sdo fermentadas em tanques com
monitoramento da temperatura, antes de um periodo
de maceracdo de 2 a 3 semanas. A fermentacdo
maloldtica ocorre em tanques, em fevereiro o vinho é
transferido para a barrica onde envelhece longamente.

@ARIEDADES DE UVAS

40% Grenache — 35% Syrah — 25% Mourvedre

% TERROIRS

As uvas sdo escolhidas em 3 terroirs:

« Para frescor e especiarias: sopé dos Pirineus, norte de
Carcassonne

= Parte da Grenache é envelhecida em tanques para
» Para longevidade e estrutura: planicie do rio Aude preservar o maximo de fruta. Catherine Delaunay
+ Para riqueza: Bacia da Lagoa de Bages, na costa, fwgameffw seleciona entdo os melhores barris para entrar na

composicdo do blend, sendo o vinho repousado por
mais algumas semanas antes de serem engarrafados.

proximo a Narbonne. s T Dy

GBE.‘JACHE»SYRAH-MOUR\"EI_)_R_E
PAYS D'OC | Type: G:sM | 2017

JRTIEANS DES VINS BOUTEILLE
DUSUD DE LA FRANCE | N® wsez

MONZE
CUVERIE
LES JAMELLES

BEZIERS MONTPELLIER

& RAN Cﬁ’
canal du Mig;

@ NOTAS DE DEGUSTAGAO

Linda cor rubi profunda

O vinho possui aromas e sabores intensos de coulis de
framboesa, casca de laranja desencobertas por notas
de alcacuz e cacau. O vinho € complexo e longevo no
7 ‘ORIGINAL TERROIRS OF |
OUR GRENACHE-SYRAH" pO OdOr.

% MOURVEDRE

MER MEDITERRANEE

CARCASSONNE NARBONNE

L]
PERPIGNAN

puUIS IS
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B Samele

GRENACHE

PAYS D’OC 2022

TERROIRS DU
SUD DE LA FRANCE

P“ﬁ"‘m Cdapl“ au climat méditerranéen,

un cépage qui se M'ilgue par des notes
&ﬁ“b rouges etd 'éplces.

Un vrai vin p[w.'n)— /

IOEPU‘S lgss\

PAYS D OC 2022

SR R

TERROIRS DU
SUD DE LA FRANCE

. médilerranéen,
vériable P‘Pth aromaliqus
riche dg‘nlrvux aux nole

ﬁu& nours et d(prrc

‘PUII I99(

fe«‘) gamd e

WM&N;U,N. BLANC

PAYS D'OC 2022
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