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Nossa missao € agregar valor em todas as nossas marcas
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700 anos de

experiencia

na producao
de vinhos



Vittorio, Ferdinando E Leonardo
Frescobaldi. A 292 geracao.

A 292 e 302 geracdes da Familia.
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HISTORIA

Seculos de Bons
Relacionamentos
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Donatello e outros artistas renascentistas
costumavam comprar vinhos dos
Frescobaldi.

Em 1500 os Frescobaldi
financiaram as campanhas do
emperador Maximilian I.

A familia Frescobaldi manteve um
relacionamento importante com o
Rei Henrique VIII e sua corte.
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HISTORY

Frescobaldi
para Florenca

ITALIA

Frescobaldi"€onstruiu a ponte de

Santa Trinita, vizinha a Ponte Frescobaldi cedeu os terrenos para a
Vecchio. construcdo da lgreja de Santo Spirito, h i
construida por Brunelleschi. o N
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VISAO

Ser um ponto de
referencia dos vinhos
toscanos,
exclusivamente
dedicada a exaltar a
diferenca de seus
terroirs.

(0 tenutas).

GORGONA
Isola di Gorgona

TOSCANA
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TENUTA . CASTFLLO
CA%’Cl;ltg.p];{ c?N I pimoLg POMINO

Pomino
TOSCANA

e TENUTA
PERANO

Gaiole in Chianti

TENUTA
CASTELGIOCONDO
Maontalcino

L ]
TENUTA

CALIMAIA

Montepulciano

TENUITA

Maglian
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POSICIONAMENTO

Cultivando a
diversidade Toscana

Pomino
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RISTORANTE FRESCOBALDI, LONDRES
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RISTORANTE FRESCOBALDI, FLORENCA
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TENLITA

CASTELGIOCONDO

Montalcine

TOSCANA
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Marcos histoéricos G

TRRLITL

O espirito de someoes
Montalcino 5

CastelGiocondo é uma das
poucas vinicolas que vém
produzindo Sangiovese desde
o inicio dos anos 1800s. Um
documento oficial de 1878
descreve a degustacdo da safra
de 1834.

-
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Da vila de CastelGiocondo se
pode vislumbrar a
propriedade histérica dos
Frescobaldi em Montalcino:
uma antiga Fortaleza,
construida nos anos 1100
para defender a estrada que
ligava o mar a Siena.

Em 1973 Vittorio Frescobaldi
se tornou o agrébnomo da
tenuta CastelGiocondo,
posteriormente comprada
pelos Frescobaldi em 1989.
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THNUT
CASTELCI-COHDC

O que &
devemos saber |

e Palavra chave da tenuta: poder.

e O rotulo de CastelGiocondo reproduz
um celebrado afresco do artista de
Siena, Simone Martini. A cena pintada
mostra Guidoriccio da Fogliano,
comandante das tropas de Siena, que
em 1323 liderou o ataque ao castelo
de Montemassi; um momento
histérico que coincidiu com o inicio
dos séculos de aventura da
Frescobaldi no mundo no vinho.

e CastelGiocondo significa “Adoravel
Castelo”
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TERRITORIO

Brunello di

Montalcino DOCG

ITarsa

CHIANTI

RUFIN A

Firenze o

CHIANTI

CLASSICO

Siena o
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MONTALCING CAFTELCIOCONDD
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MAREMMA
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Terroir

Exposicdo ideal sudoeste,
altitude de por volta de 300-
400m e solos com boa
drenagem sdo as trés condicdes
para a exceléncia da Sangiovese
de CastelGiocondo.

Diversidade
23
Grande diversidade de solos
(argila, areia e xisto) e de
altitudes fazem de
CastelGiocondo a melhor
expressao do territorio.

Vinhos

Gragas ao Terroir Unico de
CastelGiocondo, os vinhos tém
uma longevidade extraordinaria,
além de qualidade e
consisténcia.



24

i
(1QCOND
LW | e

kL IMG
SO TkLL
0L .




Vinhos

A tovemes

CamPo AL SASSI
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Ripe al Convento CastelGiocondo Campo ai Sassi

Brunello di Montalcino Brunello Rosso di Montalcino DOC
Riserva DOCG Brunello di Montalcino DOCG Sangiovese
Sangiovese Sangiovese

FRESCOBALDI

Lo AL ATONIE

CCRALD

Lamaione
Toscana IGT Merlot

Merlot
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VINHOS

Ripe al Convento
Brunello di Montalcino Riserva DOCG

¢

TIRUTA
CASTELG MO D

o HELE

Sangiovese
Cor rubi intensa e brilhante, com halo em tom
granada.
T [ CASTLLE
Elegante e intenso, com aromas que vdo de . TS 26

L ~ o
- As uvas s3o colhidas &8 m3o, depois de uma frutas vermelhas a negras, como amoras, '

selecdo criteriosa nos vinhedos. Na adega, mirtilos, cerejas morello e cassis, a aromas

elas sdo checadas uma vez mais e florais e notas terciarias.

selecionadas manualmente, uma a uma. A Notas de tabaco, folhas de cha preto, couro e

fermentacdo acontece em tanques de aco café torrado. Notas delicadas de especiarias

inox com temperatura controlada, com como noz-moscada, pimentas preta e branca.

frequentes remontagens, particularmente

durante os primeiros momentos, a fim de <~ Taninos aveludados e macis. O equilibrio entre

que os componentes de cor e estrutura acidez e alcool é primoroso. Muito longo e

sejam extraidos corretamente. persistente.

Ap0s isso, os vinhos sdo envelhecidos em
barris de carvalho. 6 anos apds a colheita e
somente depois de mais um periodo
descansando em garrafa, Ripe al Convento 15-18°C
esta pronto para ser lancado no mercado.

FRESCOBALIN
0 0,751,1,51, 3] raneana




VINHOS

CastelGiocondo

Brunello di Montalcino DOCG

38

Sangiovese

As uvas sao colhidas a mao, depois de uma
selecdo criteriosa nos vinhedos. Na adega,
elas sdo checadas uma vez mais e
selecionadas manualmente, uma a uma. A
fermentacdo acontece em tanques de ago
inox com temperatura controlada, com
frequentes remontagens, particularmente
durante os primeiros momentos. O vinho é
envelhecido em tanques de carvalho, afim de
gue amadurecam e ganhem equilibrio.

5 anos apds a colheita das uvas e somente
apos um periodo adicional em garrafas é que
CastelGiocondo estd pronto para sair para o
mercado.

g 0,375l, 0,751, 1,5, 31, 51

Cor rubi intensa e brilhante.

O bouquet apresenta notas de frutas,
especialmente no inicio, como aromas de
framboesas, amoras e roma. Notas de violetas e
rosas.

Além disso mostra notas especiadas de pimenta
branca, cravo, e notas mais complexas de

tostado e alcacuz.

A estrutura de taninos é densa e a qualidade
mineral é notdvel. Final persistente.

15-18°C

—
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VINHOS

Campo a1 Sassi
Rosso di Montalcino DOC

R

£ zihen

Sangiovese

Cor vermelho rubi.

-’ Predominantemente notas de frutas, como CAM PO Al Sﬁ.SSI

groselhas e cerejas morello, além de florais

. . como violeta.
Uma vez colhidas, as uvas de Sangiovese

sao fermentadas em tanques de ago inox
a temperaturas controladas. Nessa fase, a
guebra do chapéu é primordial,

permitindo uma extragao de qualidade i
dos polifendis. M550 o MONTALCING

<—> Fresco, macio e notavel no paladar. Taninos
macios e uma persisténcia agradavel.

L}

O vinho passa entdo um tempo de
maturacdo, parcialmente em carvalho.
Um tempo de descando em garrafa
complete o processo de aprimoramento
da qualidade do vinho.

100 o

15-18°C
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TIRUTA
CASTELG MO D

o HELE

VINHOS

[LLamaione
Toscana IGT

Merlot
Cor rubi profundo.
‘.""':" O nariz revelaa nuances maravilhosas de geléia LAMATONE
’ de cereja e ameixa. Notas de ruibarbo, grafite, il 29
A Merlot é cuidadosamente selecionada, chocolate negro, alcaguz, café torrado ;
colhida & m3o e colocada em pequenas completam os aromas.
caixas. Uma vez na adega, as uvas sao ) )
desengacadas e selecionadas & m3o. A & Quente, macio e mUI’FO bem arredondado. A
fermentac3o é feita em tanques de aco Denso, sedoso e macio ao mesmo tempo, tem
inox a temperaturas controladas. Apds a taninos de uma qualidade notavel.

fermentacdo o vinho é amadurecido por
24 meses em barricas de carvalho
francés, acrescidos de mais 12 meses em

arrafa.
& 15-18°C

FRESCOBALD!
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ARTE

Artist1 per
Frescobaldi

Os frutos de 700 anos de histéria da familia
incluem o “International Prize and Artist
Collection”:

The Collezione Artisti per Frescobaldi junta
15 trabalhos de arte exibidos na Tenuta de
CastelGiocondo. Cada edicdo do Premio
Artisti per Frescobaldi traz trés artistas que
sdo convidados a fazer uma interpretacao
pessoal da Tenuta de CastelGiocondo.

www.artistiperfrescobaldi.it
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HOSPITALIDADE

CastelGiocondo

¢

THRUTA
CASTELGICCOHD
CHR=

WL A

Acomodacdes 31
7 suites, um restaurante e um spa.
Deixe-se encantar pela atmosfera
relaxante e pela beleza das colinas
de Montalcino.
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CASTELLO

NIPOZZANO

MNipazzano

TOSCANA
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MARCOS HISTORICOS

Eterna Toscana

Ml'*l u.‘lr:‘_l-".ur

LLE o s

As primeiras documentacdes sobre os
renomados vinhos de Nipozzano datam do
periodo da Renascenca, quando grandes
artistas como Donatello e Michelozzo
Michelozzi costumavam comprar
regularmente os vinhos da tenuta.

No coracdo das prestigiosas e tradicionais
areas de Chianti Rufina, o castelo domina os
vinhedos de Nipozzano desde o ano 1000, e
«vigia» os vinhos da Colegdo Privada de
cada membro da familia.

Uma caracteristica Unica do territorio é
atribuida a visdo de um ancestral da familia
Frescobaldi, que em 1855, investiu 1000
florins para comecar o cultivo de variedades
antes desonhecidas na Toscana, como a
Cabernet Sauvignon, a Merlot, a Cabernet
Franc e a Petit Verdot.
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DESTAQUES

O que voce
deve saber

(L1 T EE]
MIPCEEEARKD

e Palavras-chave da propridade:
tradicao

e O castelo do século 11 guarda a
adega da familia, com vinhos da
Nipozzano que datam desde o ano
1864.

* Uma velha tradigdo familiar é iniciar
uma reserva de vinhos na Adega
Privada da Familia para cada crianca
que nasce.

e De acordo com a crenca popular,
Nipozzano significa “sem um poco”,
um testemunho da escassez de dgua
na regidao, condicdo ideal para o
cultivo de uvas.

=R
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TERRITORIO
Chianti Rufina

Irarsa

(I L1 =T EE]
MIPCEEE AR

Exclusividade
Chianti Rufina € a menor

CHIANTI
RUFINA .\:}__;r‘;._.
- . subzona de Chianti, com
Irenze o () ‘ apenas 16 produtores.
CACTHIL
NIPOEZAND )
e Terroir
e Perto das montanhas, com uma
variacao significativa de 390
temperaturas diurna/noturna,
_ que preserva os aromas das
Siena o uvas.
Vinhos
Expressao fresca de frutas
MONTALCING .
vermelhas com um final
particularmente balsamico.

MAREMMA
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Vinhos
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! NANTE NIEFENE

Mormoreto Montesodi Vecchie Viti Nipozzano

Toscana IGT Toscana IGT Chianti Rufina Riserva Chianti Rufina Riserva

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 100% Sangiovese Majoritariamente Majoritariamente
Sangiovese, Petit Verdot Sangiovese Sangiovese

FRESCOBALD]



Vinhos

Mormoreto
Toscana IGT

Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Sangiovese, Petit
Verdot.

As uvas sdo colhidas a mao e depositadas em caixas de 15kg.
Apds uma selecdo inicial, feita nos vinhedos, é feita uma
segunda selecdo manual quando as uvas chegam na vinicola. A
atencdo ao detalhe garante a melhor qualidade possivel. A
conversdo maloldtica se inicia logo apds a trasfega.

Quando o ano termina, o Mormoreto comegca seu longo
envelhecimento em barricas de carvalho francés, onde
permanece por 2 anos, aproveitando plenamente a micro-
oxigenacao proporcionada pelo carvalho. Varios meses de
afinamento em garrafa permitem ao Mormoreto atingir seu
equilibrio, expressando sua verdadeira elegdncia e potencial.

@ @H 0.75, 1.5, 3.0 litros

Cor vermelho rubi intensa e brilhante com
reflexos purpura.

Bouquet extremamente complexo. Notas de
frutas vermelhas, como cranberries, framboesas
e cerejas negras. Notas de tdmaras e figo, com
um final citrico delicado. Aromas florais de
jasmim e rosas; aromas de grdo de café, cacau
em pd, cha e tabaco.

<—> Complexo, equilibrado e persistente. Taninos
macios e sedosos e final extremamete longo.

15-18°C

i
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VINHOS

Montesodi

Chianti Rufina Riserva DOCG

Sangiovese

Apds um trabalho cuidadoso nos vinhedos, as uvas
Sangiovese sdo colhidas a mao e colocadas em caixas de
15kg. Na adega, as uvas sdo levadas a uma mesa de
selecdo para assegurar que somente as uvas de maior
gualidade sejam selecionadas. Elas sdo entdo submetidas
a processos tradicionais de fermentacdo e maceracdo. A
conversdo maloldtica se inicia logo apds a trasfega. No
final do ano, o Montesodi comeca seu processo de
maturacdo em tanques de carvalho austriaco e francés de
30hL, onde permanece por 18 meses até ser engarrafado.

00.75, 1.5, 3.0 litros

Cor vermelho-rubi brilhante.

Notas frutadas que lembram groselhas vermelhas e
morangos silvestres. Notas florais e balsamicas e aromas
elegantes de especiarias com um final que lembra cravo e
alcaguz.

Tem um dinamismo na boca, combinando mineralidade e
frescor. Denso e com taninos densos e levemente rusticos,

tipicos da Sangiovese. Complexo, equilibrado e elegante com

um final longo.

15-18°C

—
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VINHOS

Nipozzano Vecchie Viti

Chianti Rufina Riserva DOCG

Uvas

Sangiovese e uvas tradicionais
complementarias.

i Vinificagdo

Uma vez colhidas, as uvas sdo levadas
imediatamente para a adega. Uma vez
desengacadas, comeca o processo de
fermentacdo natural em tanques de
concreto. Apds a fermentacdo o vinho é
transferido para barris de madeira para
envelhecer o tempo necessario. O periodo
subsequente de afinamento em garrafa
permite que todos os componentes atinjam
um perfeito equiibrio.

Notas de degustacao

Cor vermelho rubi intenso.

Toques florais de violetas acompanham as notas de frutas
como cereja negra, ameixa, mirtilos e amoras. Notas de
pimenta negra e baunilha acompanhadas de notas de nozes
e aromas elegantes de tostado, além de uma nota
balsamica distintiva.

De um equilibrio magnifico entre alcool e acidez. Taninos
aveludados e macios. Com um final de uma mineralidade
extraordinaria e uma persisténcia deliciosa.

@@ . Tamanhos disponiveis
7 0.75,1.5,3.0litros

Temperatura de servigo

15-18°C

i
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VINHOS

Nipozzano Riserva
Chianti Rufina Riserva DOCG

Sangiovese e outras uvas
tintas complementdrias.

Os cachos de uva colhidos sdo trazidos
imediatamente para a adega, onde a
fermentacdo espontanea se inicia em
tanques de aco inox a temperaturas
controladas, e na sequéncia se segue a
converao malolatica. O vinho entdo
amadurece em barricas de carvalho
seguidas por um periodo adicional de
afinamento em garrafas.

0.375,0.75, 1.5, 3.0 litros

Cor Vermelho-rubi vibrante.

Bougquet rico em frutas, como frutas vermelhas
do bosque e cerejas azedas. Notas florais
elegantes e notas balsdmicas pungentes. Toques
de especiarias tostadas, pimenta Negra, noz-
moscada e grdos de café.

<> Frutas concentradas e uma impressdo mineral

bem nitida e terrosa, com um paladar muito
equilibrado e um final longo.

15-18°C

—
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HOSPITALIDADE

Castello Nipozzano

ACOMODACOES

4 suites exclusivas na vila do
Castello Nipozzano, trazem a
experiéncia Unica e bela deste
lugar eterno, onde é possivel ainda
se perder entre a beleza dos
vinhedos de Chianti Ruffina.

A culinaria de Nipozzano

Castello Nipozzano é também um
lugar dedicado a hospitalidade e a
boa comida, onde o conceito de
comida é baseado na genuina
qualidade dos ingredientes. Muitos
desses ingredients, como as carnes,
verduras, legumes e cereais, vém da
propria fazenda de Nipozzano nos
limites da propriedade.

FRESCOBALDI
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MARCOS HISTORICOS

O coracao
do Chianti Classico

A Tenuta Perano ja estava inclusa na zona histérica
de Chianti, delineada pelo decreto do Duque
Cosimo Il de Medici em 1716.

=i
FRESCOHEALIH
T a A

2

Em 2014 a Frescobaldi adquirire a Tenuta Perano com seus
vinhedos de qualidade na drea de Gaiole.

51
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O que voce deve
saber

TV o A

e Palavra-chave da propriedade:
elegancia

e Um anfiteatro natural de solos
pedregosos com exposicao
sudoeste, ideal para capturer luz e
calor.

¢ \inhos com um nariz classico,
lembrando cerejas, couro, terra,
ervas e alcaguz.

-
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TERRITORIO

Chianti Classico

LY

Irarsa

CHIANTI

RUFINA

Firenze OE
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CLASSICO

Siena o

MONTALCING
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Vinhedos

250 hectares, dos quais,
52estdo dentro da
denominacdo de Chianti
Classico com altitude de até
500m.

Altitude e ventilagao

Encostas ingremes que criam

correntes de ar saudaveis e 53
um terroir ideal para a

Sangiovese.

Vinhos

Uma expressao floral com frutas
vermelhas silvestres e
especiarias. Aveludado no
paladar.






Vinhos

Rialzi
Chianti Classico DOCG
Gran Selezione

Sangiovese

0B AN

ARAILS

Tenuta Perano
Chianti Classico DOCG
Riserva

Sangiovese, Merlot

FRESCOMALIN

I 1 124 200

LATERY

Tenuta Perano
Chianti Classico
DOCG
Majoritariamente
Sangiovese

iWile

PERAMCY



VINHOS

Tenuta Perano Rialzi
Chianti Classico DOCG
Gran Selezione

Sangiovese

Depois de um trabalho cuidadoso nos vinhedos, as
uvas de Sangiovese sdo colhidas a mao. Uma vez
que elas chegam a adega, elas sdo submetidas a um
processo de selecdo rigorosa. A fermentacdo se
inicia em peguenos tanques de agco inox a
temperatura controlada, com maceracao das peles
e um bombeamento gentil do mosto sobre o
chapéu, para garantir a extracdo dos polifendis. Na
sequéncia, o vinho amadurece por 36 meses, dos
guais 24 sdo em barricas.

0.75, 1.5, 3 litros

De uma cor vermelho rubi brilhante e profunda,

N

com reflexos atijolados.

Notas de desenvolvimento acompanhadas de
toques frutados e cerejas azedas. Entre os aromas,
destacam-se as notas florais, as especiarias, como
o zimbro e a canela. Notas terciarias delicadas.

PE l-:'

Equilibrado, quente e seco na boca.Os taninos sao

iWile
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macios e sedosos. Final extremamente longo e H 1AL I I

persistente.

15-18°C
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VINHOS

Tenuta Perano Riserva

Chianti Classico Riserva DOCG

Sangiovese e uma pequena propor¢do de
Merlot.

As uvas sao cuidadosamente selecionadas e
colhidas a mdo, e sdo fermentadas em tanques
de aco inoxidavel a temperatura controlada. O
chapéu que se forma na superficie é quebrado
regularmente para permitir a perfeita extracao
de polifendis e que ddo a estrutura dos Chianti
Classico Riserva. O longo periodo de
envelhecimento em madeira certamente
contribui para a intensidade estrutural detse
vinho.

0.75, 1.5, 3 litros

Cor vermelho rubi intensa.

Notas florais de violetas e aromas adocicados de
frutas vermelhas. Notas tercidrias que lembram
couro, tabaco, e delicadas notas de pimenta e
especiarias.

Fresco, seco, saboroso e com taninos suculentos.
Notas de frutas vermelhas que aparecem e voltam
a aparecer, dando uma sencacdo de frescor.

15-18°C
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VINHOS

Tenuta Perano
Chianti Classico DOCG

Sangiovese e uvas tintas complementarias.

As uvas sao colhidas a mdo e entdo
fermentadas a uma temperatura
controlada em tanques de aco inoxidavel,
com o contato das peles e bombeamentos
sobre o chapéu para maximizar a extracao
de polifendis. A maturacao é feita
parcialmente em barricas de carvalho,
seguida por um periodo de maturacdo em
garrafa.

@ @g 0.75, 1.5 litro

Purpura brilhante

Bouguet intenso e rico em frutas.

<—> Soberba estrutura de taninos,
caracterizada por uma vivaz e
vibrante elegancia.

15-18°C
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HOSPITALIDADE %‘@
Osteria Perano
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T o A

A culindria da Tenuta Perano

Somente os melhores produtos toscanos,
de pequenos Produtores, e qualidade
certificada, sdo usados na preparacdo de
pratos inspirados na tradicdo e revisitados
com graca e toques contemporaneos.

Todos os pratos sdo acompanhados com
vinhos da Tenuta Perano, para uma
experiéncia que € uma verdadeira sinfonia
dos sentidos.
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Montepulciano

TOSCANA
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MARCOS HISTORICOS Ko

TERLTA

CALIMALR

Nobres através do
Tempo 5

A familia Frescobaldi foi
protagonista na historia de
Montepulciano desde os anos
1390, quando o ancestral
Lionardo di Niccolo se tornou
prefeito da cidade.

3

Em 2021 a Frescobaldi comprou a
Tenuta Calimaia, uma bela
propriedade localizada em
Cervognano, uma das areas
dedicadas historicamente a
produzir Vino Nobile de
Montepulciano.

A histdria de Montepulciano remonta a o
periodo Etrusco, e a sua relacdo com 0s
vinhos tem raizes muito profundas.

-
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DESTAQUES

O que voce
deve saber

e Palavra-chave da propriedade: delicadeza

Tenuta Calimaia presta homenagem ao papel da
familia Frescobaldi, seu poder e prestigio em
Florenca com suas atividades nas guildas
antigas de comerciantes da cidade.

O logo de ovelha alada foi inspirado no iconico
brasdo da Guilda dos Produtores de L3, nas asas
do brasdo da Guilda dos Mercadores de Tecidos
de L3 e na fortaleza do escudo da familia,
simbolizando o poder e dominio dos
Frescobaldi.

O nome “Calimaia” foi inspirado na mais antiga
guilda de Florenga, “Calimaia” dedicada ao
comércio de tecidos de Ia.

R

FRESCOBALIY

TEMNUTA

CALIMAIA
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TERRITORIO

Montepulciano

Irarsa

CHIANTI

RUFINA

Firenze o

CHIANTI
CLASSICO

TENUTA
CALIMAIA

Montepulciano
TOSCANA

Siena o

MONTALCING

MAREMMA

it
FRESCOBALIA

ALK ALA
TR,

Terroir

As colinas gentis entre o Val di
Chiana e o Val d’Orcia. Clima
mediterraneo com verdes secos e
as vezes muito secos, e invernos
frios.

Vinhedos

Solos argilosos da era Plioceno, a 67
uma altura de cerca de 300

metros; sao condicdes ideais para

o cultivo da Prugnolo Gentilo (o

nome local da Sangiovese).

Vinho

Solos de argila, temperaturas
guentes e baixa altitude,
entregam um Vino Nobile
poderoso, com estrutura firme,
rico em taninos e com uma
significativa capacidade de
envelhecimento.
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Vinhos
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HESCEMRALLN

Tenuta Calimaia
Vino Nobile di Montepulciano DOCG
Sangiovese, e outras uvas tintas
complementdrias
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VINHOS

Tenuta Calimaia
Vino Nobile di Montepulciano DOCG

90% Sangiovese e 10% uvas tintas

complementarias Cor vermelho rubi intensa.

T EBLI A
— Frutas vermelhas, especialmente cerejas, CALINMATA
il ’ cerejas azedas, cerejas negras, toques de R
Ll L ervas aromaticas, salvia e lavanda. Notas de

Apds serem colhidas a mao, as uvas sao
vinificadas em tanques de aco inoxidavel a
temperaturas controladas. A fermenacao
comeca espontaneamente. A maceragdo das
cascas permite a perfeita extracdo dos
polifendis, ajudada pelas frequentes
remontagens do mosto no inicio e final da
fermentacdo e délestage na fase
intermediaria. A conversdao malolatica
acontece nos tanques de ago inox. O vinho
entdo é colocado para amadurecer em barris
de carvalho de 50 hL por 24 meses.

0,751, 1,5l

especiarias e lembrancas de graos de cacau.

Encorpado e enérgico. Notas de frutas
vermelhas continuam a dominar. O frescor e
a acidez trazem lembrancas de framboesa e
groselhas. As notas de especiarias evoluem
no paladar. Boa persisténcia. Taninos jovens,
frescos e sedosos.

15-18°C
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MARCOS HISTORICOS

Propriedade da familia desde o século 11,
Castiglioni é o ponto de origem da
producdo de vinhos pelos Frescobaldi.
Documentos histéricos mostram que o
vinho vem sendo produzido aqui desde os
anos 1300.

=ik
FRESCOMHALDY

T a A

TIHLTA

Emrpn

O Brasdo dos Frescobaldi, com
a coroa, o escudo e as trés
torres, representa Castiglioni,
bem como uma lembranca e
reconhecimento pelos 700
anos de histéria na producdo
de vinhos que se iniciou nesta
mesma propriedade.

75



DESTAQUES

T{Hura
CASTICLIONI

O que voce
deve saber

e Palavra-chave da propriedade:
fruta

e Villa Castiglioni é ainda hoje uma
das residéncias da familia.

e A propriedade fica ao longo da
antiga Via di Castiglioni,
construida pelos romanos para
unir o norte da Toscana a Roma.

-
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TERRITORIO

Val di Pesa

LT
oo ITarsa

CHIANTI
RUFINA

Firenze POMING
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Terroir

As gentis colinas de Val di Pesa
a sudoeste de Florenca, com
abundante agua e solos de
argila.

Clima

Clima ameno, caracterizado
pelas brisas constantes vindas
do mar que temperam o calor
do verdo e o frio do inverno,
deixam o céu limpo e
intensificam a luz dos sol.

Vinhos

Estruturados e com um carater
bem definido. Gragas aos solos
de argila, os vinhos da Tenuta
Castiglioni costumam ser
encorpados e cheios de uma
fruta agradavel.
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GIRAMGNTE

it

FRESCORALDE

RESCOBALDI

Giramonte Tenuta Frescobaldi Castiglioni Castiglioni Chianti
Toscana IGT Toscana IGT Chianti DOCG
Merlot, Sangiovese Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese e uma pequena
Cabernet Franc, Sangiovese porcentagem de Merlot.

FRESCOMALIN



VINHOS

Merlot, Sangiovese

Com seus solos ricos em argila e sua exposicdo
sudoeste, o vinhedo esta localizado a 200
metros de altitude acima do nivel do mar. As
uvas sdo selecionadas a mao. A fermentacdo
alcodlica comega expontaneamente em tanques
de aco inoxidavel a temperatura controlada,
com bombeamentos leves sobre a capa. A
conversdo maloldtica acontece em barricas
novas de carvalho francés, onde os vinhos
envelhecem pelos préoximos meses. Mais um
periodo subsequente de afinamento em garrafa
resulta nos excepcionais aromas e sabores de
Giramonte.

0,751, 1,51, 31, 61, 18I

Giramonte tem uma maravilhosa, intensa e
impenetravel cor vermelho rubi com leves
reflexos purpura.

O complexo bouquet revela notas expléndidas
de frutas negras, como amoras, mirtilos,

cerejas azedas e ameixas. Toques tostados de {__I ] | :*%L@E

café e grdos de cacau e avelds tostadas estdo
muito bem integrados.

& Amplo, denso e muito arredondado com
taninos sedosos e macios. O final é longo e
persistente.

15-18°C

—

FRESCOMHALI

T ey
o2 Lo sty
&, vl mafy
PE
v sl il

i ARTIFBERE
! ,'._Js.-a.;_-.-' H

i T o
A Fie il i P
- o, e -
Lt o WAREIT]
e i =g
el ald

D5 AN A

FRESCOBALD!

CALTICELIDMNI

Lemrp



VINHOS

CALTICELIDMNI

Lemrp=d

TR

Cabernet Sauvignon, Merlot,

Cabernet Franc, Sangiovese Tenuta Frescobaldi Castiglioni tem uma
cor vermelho-rubi brilhante com reflexos
’ 2 violeta.

82

O nariz revela notas de frutas vermelhas
e negras, Como cerejas, amoras e
mirtilos. Igualmente maravilhosas sdo as

As uvas recém colhidas foram
desengacadas e fermentadas com
bombeamentos sobre as cascas, em

N |
tanaues de aco inox 3 termperatudas notas de especiarias doces como canela A P__[:'q UTA
. ¢ P e aniz, além de toques de pimenta preta. RESCOBALDI
controladas. Uma vez completada a . L ASTICL DT
- et Aparecem ainda notas tostadas e L
fermentacdo alcodlica, iniciou-se a tercidrias

conversdo maloldtica e o vinho seguiu o
seu amadurecimento em barricas por um
periodo de 12 meses, durante os quais
sua cor, aromas e sabores puderam se r oaia i
desenvolver em perfeita harmonia. Um T
total de 12 meses em barricas e dois
meses em garrafas. -

ESC0
15-18°C

<~ Macio e suculento, com taninos bem
resolvidos. O final é longo e duradouro.

@B 0,751 1,51, 3|
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VINHOS

Sangiovese e uma pequena
proporcdo de Merlot

Maturacdo: 6 meses em tanques de aco
inox e um periodo subsequente em
garrafa.

@ @H 0,3751, 0,751, 151,

Chianti Castiglioni é de uma cor vermelho-
rubi brilhante.

Um vinho agradavel e frutado no nariz, com
notas que lembram groselhas vermelhas,
framboesas, cerejas morello, e morangos.
Uma bela sensacdo floral no final é
acompanhada por toques de especiarias,
Como O cravo.

<> Fresco e vivaz no paladar com taninos
agradaveis e nada carregados. Um final
agradavel, limpo e delicado.

14-18°C
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CASTELLO

POMINO

Pomino

TOSCANA
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A TENUTA -

Elegancia e feminidade.
Uma jo6ia escondida no meio dos
bosques montanhosos de Florenca.




MARCOS HISTORICOS %

CASTELLD

A joia escondida - - Sl

2

Grandes inovacdes foram feitas na metade
dos anos 1800s por Leonia degli Albizi,
esposa de Angiolo Frescobaldi. Nascida na
Borgonha, ela teve a audacia de construir a
primeira vinicola a gravidade e a cultivar
Chardonnay e Pinot Nero na altitude.
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MARCOS HISTORICOS

O que voce
deve saber

e Palavra-chave da propriedade:
elegancia

e Pomino significa “macazinha”.

e Leonia é o nome do espumante
Meétodo Classico da Frescobaldi. Um
tributo a audacia, elegancia e
sensualidade de Leonia degli Albizzi.

e A propriedade de Pomino data de
1500, o ano em que o castelo com o
mesmo nome foi construido, e que
desde o comeco, ficou conhecido
pela exceléncia de sua localizacdo.
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Pomino DOC

CASTELLO
POMINO

Pomino

TOSCANA

o
Firenze o

Siena o

MAREMMA

FRESCOHALIA

LA L

Pomino é a mais alta
denominacdo da Toscana, com
vinhedos plantados a até 700
metros de altitude.

A drea é caracterizada por uma
forte diferenca entre as
temperaturas diurnas e
noturnas e muita luz do sol que
contribuem para o
desenvolvimento dos aromas.

Solos de arenito, ideais para
intensificar os aromas da
Chardonnay e da Pinot Nero.



Vinhos

Benefizio Riserva Pomino Pomino Pomino Vinsanto
Pomino Bianco Riserva DOC Pomino Bianco DOC Pomino Pinot Nero DOC Pomino Vinsanto DOC
Chardonnay Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero Trebbiano, Malvasia bianca Toscana,
e outras variedades complementares San Colombano
'
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VINHOS

Benefizio Riserva
Pomino Bianco Riserva DOC

Uvas
Chardonnay

Vinificacao

As uvas Chardonnay sdo colhidas a mdo e
coladadas em pequenas caixas, com atencdo e
cuidado. Uma vez na vinicola, elas sdo prensadas
com muita gentileza, garantindo uma boa
extracdo e um mosto limpido. O mosto é
colocado entdo em barricas de carvalho onde
ele passa pela fermentacdo alcodlica e
conversdao malolatica parcial. Apds isso o vinho é
armazenado em carvalho, sobre as lias, com
batonnage sempre que necessario.

41

0 0751t 151t

Tamanhos disponiveis

Notas de Degustacao
Cor amarelo-palha com reflexos dourados.

Um bouquet complexo, combinando toques de
frutas brancas como péra com notas de fruta
exdtica, como manga, banana, e abacaxi, além
de frutas citricas e cascas de citricos
confeitados. O toque citrico € comlementado
por toques de flor de laranjeira.

& Saboroso e mineral, com toques salinos, tem
um final elegante e harmonioso. Sua
intensidade aromatica no paladar é elevada
pelo retrogosto de frutas secas. Um final longo
e harmonioso.

Emperatura de Servigo
10-13°C
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VINHOS

Pomino
Pomino Bianco DOC

Uvas

Chardonnay, Pinot Blanc, mais uma
pequena quantidade de uvas
brancas complementarias.

Vinificagcao

A pressdo na prensa é calculada com
cuidado para uma extracdo gentil do
mosto. Fermentacdo a temperaturas
controladas, parcialmente em tanques de
aco inox, e parcialmente em barricas de
carvalho francés. Maturagao:
parcialmente em barricas de Carvalho
francés.

s

Tamanhos disponiveis
0.751t, 1.5 It

Notas de Degustacao
<C> Amarelho palha vivido

Notas citricas iniciais, seguidas de péra e

macad verde, acompanhadas de perfumes
florais, como lirios e camomila, e toques

tropicais, particularmente de abacaxi.

< Limpo e mineral. Um vinho extremamente
equilibrado.

Temperatura de Servigo
8-10°C
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Pomino Pinot nero
Pomino Pinot nero DOC

Pinot Nero

Uma vez colhidas, as uvas Pinot Nero sdo
fermentadas a temperaturas controladas em
tanques cdnicos de carvalho de 60hl. As uvas
sdao prensadas manualmente, permitindo uma
extragdo gentil e controlada das antocianinas e
polifendis.

Apds a fermentacdo alcodlica é feita a
conversao malolatica em barricas de carvalho
francés. O vinho é amadurecido em barricas de
carvalho francés.

0.751t

Cor vermelho-rubi brilhante e elegante com toques
granada.

O bouquet oferece aromas de frutas vermelhas e
negras, incluindo framboesas, morangos silvestres, e
toques delicados de cerejas negras, mirtilos e amoras.
Delicadas notas de especiariis, como canela, aniz
estrelado e pimenta branca. Notas tostadas e toques
de tabaco e café.

Fresco e delicado. Um equiibrio perfeito entre o

alcool e a fruta. Elegante, aveludado, com taninos
sedosos e um final longo.

13-17°C
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VINHOS

Pomino Vin Santo
Pomino Vin Santo DOC

Uvas

Trebbiano, Malvasia bianca
Toscana, San Colombano

Notas de prova
Cor ambar intensa com reflexos dourados.

O bouquet é variado e complexo, indo desde notas de frutos secos,
frutas maduras e toques tostados. As sensacdes iniciais sdo de
améndoas, nozes e avelas, seguidas de damascos secos, figos, toques
de frutas cristalizadas e peles de frutas citricas.

Sua acidez é perfeitamente equilibrada no paladar pela dogura. No
geral é macio, harmonioso e muito persistente.

Temperatura de Servico

6-8°C

Tamanhos disponiveis

0.3751t, 1.5 1t
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Vinhos

POMING

ANA

L IEON LA

POMINO

e A D
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Leonia Metodo Classico Brut Millesimato Leonia Metodo Classico Rosé Millesimato
Pomino Spumante Bianco DOC Pomino Spumante Rosé DOC
Chardonnay, Pinot Nero Pinot Nero

:::::



VINHOS

[.eonia Metodo Classico Brut

Brut Millesimato, Pomino Spumante Bianco
DOC, Metodo Classico

Uvas

Chardonnay, Pinot Noir

Vinificagcao

Os cachos sdo colhidos a mao no frescor
das primeiras horas da manha e
colocados em caixas de 15kg, e depois
prensados gentilmente na adega.

Depois que o cuvée é montado, ele passa
por um periodo de clarificacdo a frio de
12 horas, necessario para se conseguir a
perfeita harmonia de Leonia. Segue uma
fermentacdo a temperaturas controladas
segue, parte em tanques de aco inox,
parte em barricas de carvalho.

ILIEON LA

POMINO

Maturagdo: em margo do ano apos a
colheita, é feito a assemblage final,
utilizando como base varios vinhos. O
licor de tiragem é adicionado e o vinho
passa por um periodo de fermentacdao em
garrafa de 36 meses. Apods esse periodo o
vinho segue para o disgorgement e passa
ainda amadurece por mais um periodo
em garrafa.

nnnnn

POMING
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VINHOS -

Leonia Metodo Classico Brut :
Brut Millesimato, Pomino Spumante Bianco DOC,
Metodo Classico

Notas de Degustacdo @@@ Tamanhos disponiveis

<©)> Cor amarelo-palha brilhante, com uma perlage 0.75, 1.5, 3 litros

delicada e duradoura.

100
/ » Notas fragrantes de citricos, bergamota e Temperatura de servico.
=" péra, com um fundo floral. Aromas :
pronunciados de pdes e biscoitos, toques de 6-10°C
mel, frutas cristalizadas e nozes torradas.
< Paladar limpo, com uma impressdo de
mineralidade e fruta citrica.
< ‘ 3‘ e & N m‘-?l&r
LB O N LA FRESCOBALDI
POMINO TOsCANA



Leonia Metodo Classico Rosé
Brut Millesimato, Pomino Spumante Rosé DOC,
Metodo Classico

Uvas

Pinot Noir

Vinifica¢do 101
Colhida a mdo, a Pinot Noir é transportada a Maturac3o: a assemblage dos varios cuvées é
vinicola em caixas de 15 kg durante as horas mais feita em marco, seguida pela adicdo do licor de
frescas do dia. Elas sdo prensadas gentilmente tiragem, 48 meses de envelhecimento sobre as
para garantir a extracao de um mosto limpo, borras e finalmente o disgorgement. Antes de
levemente tll’]gldO pelas antocianinas. O mosto ser |angado ao mercado, o Leonia Rosé é ainda
passa por 12 horas de clarificagdo a frio, o que envelhecido em garrafa por varios meses. Este
traz uma distinguida qualidade harmoniosa ao passo garante uma harmonia adicional.

Leonia Rosé.

A fermentacdo segue em tanques de aco
inoxidavel a temperaturas controladas, sendo
uma parte do mosto é fermentada em carvalho.

ILIEON LA

POMINO I—HF.‘:;{E_H&A[.DI



VINHOS

[.eonia Metodo Classico Brut

Brut Millesimato, Pomino Spumante Bianco
DOC, Metodo Classico

Notas de degustacdo @@@ Tamanhos

<©)> De uma cor rosé encantadora, com reflexos 0.75, 1.5 litro

acobreados. A perlage é extremamente sutil e

reflete a elegancia geral do vinho.

2 No nariz, principalmente framboesas, Temperatura de Servico
“=" acompanhadas de roma e amoras; laranja

sanguinea aparece entre as notas de frutas. 6-10°C

Aromas finais surpreendentemente

especiados, como pimenta branca,

acompanhados de aromas de croissant.

<> Fresco na boca, apesar do longo
envelhecimento de 48 meses em contato com
as borras.

= ‘\i'[\\ Nl ".‘?LV
ILWIEON LA FRESCOBALDI

POMINO osean
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HOSPITALIDADE

Castello Pomino

Acomodacoes

5 comfortaveis suites, cada uma com
uma identidade propria. O lugar ideal
para uma estadia relaxante, uma imersdo
nos vinhedos e florestas do parque
nacional Foreste Casentesi.
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MARCOS HISTORICOS

TEMLITA
AMMIRACLIA

Toscana ao Mar
2

Em 2011 a vinicola Ammiraglia, desenhada por Piero Sartogo e Nathalie
Grenon, foi aberta. Ela representa uma perfeita combinacdo de inovacao,
tecnologia, e respeito ao meio ambiente.

108

No inicio dos anos 2000 os Frescobaldi
acreditaram no potencial das terras de
Maremma, esquentadas pelo sol e amenizadas
pelas brisas do mar.
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DESTAQUES

TR
AMBMIRAGLIA

O que VOCé : . | S

deve saber

e Palavra-chave da propriedade:
mediterraneo

* A expressao da Frescobaldi dos vinhos
toscanos contemporaneos.

e As linhas modernas da vinicola
lembram a proa de um navio
apontando para o mar.

e A construcdo, perfeitamente integrada
as colinas é envolta por arbustos e
vegetacdo mediterraneas.




TERRITORIO

Maremma

LY

oo Irarsa
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CHIANTI

RUFINA

Firenze o

CHIANTI
CLASSICO

Siena o

MONTALCING

MAREMMA
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TENUTA

AMMIRAGLIA
—||Ih|— Magliano
FRESCOBALDY e

ToREaMA

TEMEITA
AMPIRACLIA

bolry by
TSN

Vinhedos

No coracdo da Maremma, 0s
vinhedos de Ammiraglia
estampam uma evocativa
geometria nas colinas bordeando
a costa Tirrena.

Microclima

O microclima é influenciado pelo
mar mediterraneo, pelo sol e pelas
brisas frescas vindas da costa. Isso
se reflete nos vinhos no frescor e
mineralidade.
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TEMLITA
AMMIRACLIA
by bymn

TESCAMA

Vinhos ']

ERRE - /
MORE |
. o MASSO
| VIVO

AL REA GRAN ROSE B

R

FRESCOBALDE

' Lo
Aurea Santa Maria Terre More Masso Vivo Alie
Toscana IGT Morellino di Scansano Cabernet Maremma Toscana DOC Toscana IGT Toscana IGT
Syrah, Vermentino Riserva DOCG Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Vermentino Syrah, Vermentino
Sangiovese, Cabernet Sauvignon Merlot, Syrah
.

FRESCOBALIY



VINHOS

Aurea Gran Rosé
Toscana IGT

Uvas

Syrah, Vermentino e «vinho de reserva» adicionado.

Vinificacao

As uvas sdo colhidas a mdo, durante as horas mais frescas
do dia. Elas sdo transportadas rapidamente a vinicola
onde os cachos inteiros sdo cuidadosamente selecionados
e colocados na prensa, um ambiente livre de oxigénio.
Segue uma presagem leve. A fermentagdo comeca a uma
temperatura controlada (17 °C) em tonéis de carvalho de
600 L, de tosta média, sendo 20% deles novos. Os vinhos
das duas variedades sdo entdo combinados e
amadurecidos conjuntamente sobre suas lias. Mais tarde,
uma pequena quantidade de Syrah, de safras anteriores é
adicionada (Vin de Reserve).

@@@ Tamanhos disponiveis

0.75, 1.5, 3.0 litre

Notas de degustacgao

OX Cor suave e delicada com toques brilhantes de ouro
rosa.

. Umbouguet complexo que vai desde frutas
~ vermelhas selvagens, laranjas e cascas de toranja,
flores de péssego e ervas mediterraneas com um
delicado final de pimenta branca.

<—> Amplo e com boa estrutura. Durante os primeiros
momentos, aparece mais leve e frutado e logo vai
ficando mais mineral, complex, estruturado
persistente. As notas terciarias irdo voltar ao paladar
trazendo uma intrigante complexidade.

Temperatura de Servi¢o
8-10°C

~whir
FRESCOBALDI

ToEERMA

il

TEMEITA
AMMIEALLLA

bolry by
TESCAMAL
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VINHOS

Santa Maria
Morellino di Scansano DOCG

Sangiovese, Cabernet Sauvignon op  Cor vermelho-rubi brilhante.

Notas de fruta intensa, como cerejas, ameixas e
morangos selvagens. Logo aparecem notas citricas

12 meses de maturacdao em
tanques de aco inoxidavel. & Fresco e vivaz. Taninos presentes, caracterizados
por uma maciez quente. Harmonioso e persistente.

@ @ H 14-16 °C
0.375, 0.75 litre

i

FRESCCFRALIH

I . -
’ delicadas acompanhadas por toques de especiarias.
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VINHOS

Terre More
Maremma Toscana DOC

TEMEITA

AMPIRACLIA

blrg e

T ORI

Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc com Cor vermelho-rubi vibrante e intensa, com reflexos
uma pequena adicao de Merlot e Syrah purpura.

S Notas frutadas intensas, lembrando frutas vermelhas e
A ’ negras, como amoras, mirtilos, e toques de cereja. Notas 116
) interessantes de especiarias, alcacuz e toques n
apimentados. Leves aromas tercidrios terrosos e de ;
graos de café.

As uvas, cuidadosamente colhidas, sdo
transferidas para a vinicola onde sdo
desengacadas, esmagadas e colocadas em

e ~ SRR
tanques \de aco inoxidavel. A fermentacao <> Os taninos sdo sedosos, finos e elegantes, adicionando J [::RRE
comega d temperatur_as controladas. §egue um estrutura ao vinho. Os sabores se desenvolvem no AT =
periodo de amadureamentq em barr|cals (.je paladar e levam a um final longo e persistente. [ i '[} RE
carvalho de segundo e terceiro uso. Apds isso,

segue um periodo de maturacdo em garrafa para e
equilibrar o vinho e expressar seu potencial {7 PRV
oleno. 15-16°C P Py o

A .
@@H 075 litra RESCOBALDI

B
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VINHOS

Masso Vivo
Toscana IGT

Uvas

Vermentino

e

Vinificagcao

Uma vez colhidas, as uvas sdo rapidamente
transportadas para a adega, onde segue
uma prensagem leve e delicada. Apds isso 0
mosto é decantado a frio para tornar o
vinho mais refinado e elegante. A
fermentacdo segue em tanques de ago inox
a uma temperatura controlada. A maturagdo
segue nos mesmos tanques sobre as lias
finas.

s

Tamanhos disponiveis
0.75 litros

Notas de prova

Cor amarelo palha com reflexos verdes
delicados.

Notas de frutas tropicais, abacaxi e manga,
completados por notas de limdo e bergamota
e aromas florais. Toques de ervas
mediterraneas.

Redondo mas com uma acidez vivaz trazendo
frescor. Consistente, trazendo um perfeito
equilibrio entre os aromas e sabores.

Temperaturas de servigo
7-10°C

~whir
FRESCOBALDI

ToEERMA

TERLITA
AMMIEALLLA
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VINHOS

Alie

Rosé Toscana IGT

) K
)
)

Uvas

Syrah and Vermentino

i

e
=

Vinificagcao

As uvas sdo prensadas com extrema
delicadeza, e as varias fragdes de mosto sdo
mantidas separadas. Cada uma delas passa
por uma clarificacdo, 12 horas decantando.
Esses procedimentos servem para sublimar
as distintas caracteristicas de Alie. O mosto
fermenta em tanques de aco inox a uma
temperature controlada de 19°C.
Maturacdo: trés meses em tanques de aco
inox seguidos por tempo adicional em
garrafa.

Tamanhos disponiveis
0.75, 1.5, 3.0 litros

Notas de degustacao

<> Rosa claro com reflexos rubi
palidos.

.. Flores de primavera, morangos

selvagens, peles de frutas citricas.

<—> Mineralidade vibrante, uma
caracteristica classica da area de
Maremma, com um final longo e
complexo.

Temperatura de Servi¢o
7-10°C

-
FRESCOBALIN
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MARCOS HISTORICOS

Toscana viva

1

Remole emprestou seu nome da casa histérica
localizada em Sieci, ao leste de Florenca onde

memorias da familia se misturam com grandes
eventos histéricos.

=il

FRESCOBALDY

TORL

A

2

Villa Remole, rodeada de
vinhedos, é o lugar onde se
guarda hoje o arquivo de
familia.

3

Os vinhos da Remole tém um
estilo agradavel para elevar
qualquer estilo de comida e
qualquer momento de
convivialidade.

123
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DESTAQUES
O que voce
deveria saber

e Palavras-chave da propriedade:

convivialidade

e O objetivo de Remole é expressar a
alegria de uma mesa generosa com a
autenticidade dos vinhos toscanos.

i
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Vinhos

-
REMOLE \

FOSCANA |

.5‘-'

Rémole Bianco
Toscana IGT

Vermentino, Trebbiano

REMOLE

Fe WA ARLEN

Rémole Rosso
Toscana IGT

Sangiovese,

Cabernet Sauvignon

R

FRESCOBALIY

8
REMOLE

IOSCANA
e

Réemole Rosé
Toscana IGT

Sangiovese

127



VINHOS

Remole Bianco
Toscana IGT

N Variedades
Vermentino, Trebbiano

})@ Amadurecimento

4 meses em tanques de ago inox

@ Tamanhos disponiveis
W ors

Notas de prova
<CP> Cor marelo palha, limpida e delicada,

. Notas de frutas brancas, péssego, lichias e
florais.

< Fresco e com toques apimentados.

Temperatura de servigo
7-10°C

-
FRESCOBALIN

TOREAHK
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VINHOS

Remole
Toscana IGT

REMOLE

Tors e

Sangiovese com uma pequena porgao de )
Cabernet Sauvignon Cor Vermelho-purpura.

O nariz revela notas deliciosas de frutas ity
S vermelhas e negras, como groselhas, ] 129
amoras, mirtilos, acompanhadas de notas

: K,
AEE 4 meses em tanques de aco inox e dois de especiarias, incluindo pimenta preta. RE-.MOLE

meses em garrafas.

Lo——

<~ Agradavel ao paladar, com sabores TOSCANA
persistentes que correspondem aos
@ aromas. Macio e arredondado.

10,751 o i1

14-16°C :
FRESCOBALDI
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VINHOS

Réemole Rosé
Toscana IGT

Variedade
Sangiovese

% Amadurecimento

Em tanques de ago inox.

produtor
0,751

@@@ Tamanhos originais do

Notas de degustagao
<C> Corrosa claro, limpida e cristalina.

Notas de pequenas frutas vermelhas que
combinam perfeitamente com os aromas
citricos frescos e sutis. Notas florais,
incluindo botdes de rosa, também
aparecem.

<> No paladar, frescor e picancia se
combinam produzindo um efeito
harmonioso.

Serving temperature

7-10°C

b
FRESCOBALIM
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GORGOMA
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THE ESTATE

Da menor ilha do
arquipélogo toscano,

nasce um vinho unico.

GORGONA

L ot "
T AHA
a




MARCOS HISTORICOS

Uma 1lha como 2
nenhuma Outra Hoje os vinhedos medem 2 hectares, incluindo uma parcela

original e uma segunda, plantada em 2015. Destes vinhedos
de uvas Vermentino e Ansonica nasce Gorgona, fruto de

sua localizacdo Unica e do trabalho humano, um simbolo de
esperanca e sonho de liberdade.

O projeto Gorgona nasceu em Agosto de 2012 gracas a uma
parceria entre a Frescobaldi e Gorgona, a Unica ilha penal
da Europa. Aqui os internos passam os anos finais de sua
sentenca vivendo e trabalhando em contato préximo com a
natureza, ao mesmo tempo que desenvolvem habilidades
para amparar seu retorno a sociedade e a forca de trabalho.



Destaques

O que voce
deve saber

Esta ilha montanhosa foi no passado
um destino de heremitas, monges e
ataques de barbaros.

Desde 1869 ela se tornou uma
coldnia penal a céu aberto.

A equipe da Frescobaldi trabalha com
os internos da ilha Toscana de
Gorgona para transmitir a arte da
viticultura e criar conjuntamente um
vinho Unico e exclusive.




TERRITORIO

I1lha de Gorgona

I.T.F..LI..".

GORGOMA

Fisili e oy
Toradedh

@]

CHIANTI
RUFINA

POMING

Firenze o

CHIANTI
CLASSICO

Siena o

MONTALCING

MAREMMA

Terroir

Um pequeno vinhedo de
exposicao leste em um terreno
ingreme. Localizado em uma
area em formato de anfiteatro,
protegida dos ventos e de
frente para o mar.

Clima

Clima mediterraneo. Brisas
marinhas constantes asseguram
a saude das uvas.

Variedades

Vermentino e Ansonica para o
Gorgona Bianco. Sangiovese e
Vermentino Nero para o
Gorgona Rosso





















VINHOS
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VINHOS
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LA VISIONE
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ANDREA BOCELLI et corgona

>0

Del vino, cosi come della musica,
patlare & sempre un azzardo, Meglio
porsi in ascolto, stupirsi e imparare,
davanti a tanta bellezza ed alla festa der
sensi. Larcipelago toscano & un
paradiso terrestre. Gorgona & la perla
d'Afrodite pi selvaggia e luminescente:
dietro la sua scontrositd apparente,
lindicibile seduzione di profumi ¢
silenzi, ed una parura che commuove
per la sua forza, per la sua pubertd
eterna.. E intorno, acqua e sale, a
riflettere | messagg del cielo, a

non pud che somigliarle: come

Gorgona, sembra emersa quale frutto
del sole, e che scotea chi non la sa

rispetrare, cosi la linfa preziosa delle
sue viti, un'espenienza che chiede
attenzione ¢ volontd di porsi in ascolto,
Nondimeno che pud regalare pure
stlle di meraviglia...

Vertigini sensuali, ma dello spiriro.
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Vermentino, Ansonica Sangiovese, Vermentino Nero
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FRESCOBALDI

Observacao:

Esta, acima, é uma apresentac¢do original do produtor, em tradugao
livre para o portugués, e respeitando a formatagao original do
produtor e os vinhos apresentados por ele. Nem todos os vinhos
presentes nesta apresentacdo fazem parte do portifélio atual da
WineBrands, porém a informagao aqui tem grande valor para que se
possa compreender o produtor de uma forma mais ampla.
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ADENDO

A SEGUIR:

- MAIS INFORMACOES SOBRE AS PRINCIPAIS REGIOES
ABORDADAS

- DEGUSTACAO DIRIGIDA E FICHAS TECNICAS

E—
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FRESCOBALDI
SANGIOVESE - A protagonista Toscana

e E avariedade mais plantada na Toscana
* sanquis jovis, ou Sangue de Jupter
 Em geral da vinhos de uma cor vermelho rubi de intensidade média.

* Aromas de cerejas vermelhas, ameixas vermelhas e notas herbais como tomilho, salvia.

* Vinhos de corpo médio a encorpados, com acidez alta e taninos altos.

e Pode fazer uma gama de vinhos desde basicos e vinhos de mesa, até vinhos de qualidade
excelente.

* Tem nomes diferentes na Toscana, e é conhecida como:
e Sangiovese Grosso, ou Brunello em Montalcino
e Morellino, em Scansano

e Prugnolo Gentile em Montepulciano.

 Uma variedade considerada relativamente dificil, vai melhor em solos calcareos, pobres e de cascalho,
com boa drenagem.

e Pode produzir altos rendimentos, mas para uma qualidade superior necessita um bom manejo de poda
e um amadurecimento lento e longo durante a estagao.



LEMBRANDO ALGUMAS REGRAS DE PRODUGAO NA TOSCANA

TOSCANA IGT

* Além das DOCs e DOCGs os produtores na Toscana tém a opc¢ao de langar seus vinhos como
Toscana IGT (Indicazione Geografica Tipica)

* Regras menos rigidas, maior liberdade.

e Rendimentos por ha. mais altos sao permitidos

e Maior niumero de uvas permitidas na IGT, inclusive variedades internacionais.

* Muitos vinhos de prestigio foram lancados como IGT por ndao se adequarem as regras das DOCGs
em relacdo a variedades e métodos de producao permitidos, mesmo assim sendo de altissima

qualidade e conseguindo precos de mercado altissimos.

e Supertoscanos, como por exemplo Masseto, da Tenuta dell’Ornelaia de Frescobaldi.
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CHIANTI

e Chianti € o nome de uma regido histdrica e de prestigio na Toscana.

- 1716 — Duque Cosimo lll de Medici designou 4 areas de producdo de vinho na Toscana, hoje dentro da
regido do Chiati Classico, sendo um precursor do modelo de indicacdo geografica.

(Radda, Gaiole, Castellina, Greve — incluindo Panzano)

e Em 1872 o Barao Bettino Ricasoli recomenda a ‘receita” do Chianti, tendo a Sangiovese como base e
podendo ser amaciada por uma parte de Malvasia. (70% Sangiovese, 15% Canaiolo Nero, 15%
Malvasia)

e 1924 —33 produtores criam o primeiro Consorzio de vinhos da Italia, elegendo o Gallo Nero como
simbolo de Chianti.

* 1967 - na entao DOC Chianti, o uso de uvas brancas vira requisito do blend de Chianti.

e 1932 - A comissao Dalmasso aumenta a area do Chianti, e cria 7 subzonas.
- A area antiga da Chianti DOC é rebatizada Chianti Classico.
- Rufina, Colli Senesi, Colle Pisane, Colli Arentini, Colli Fiorentine, Montalbano, Montespertolli.

e 1996 — Area do Classico vira DOCG
- Vinhos da drea do Classico passam a poder ser feitos 100% de Sangiovese
- 2006 — uvas brancas que ja vinham caindo em desuso sdo banidas do Classico DOCG.
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_- Chianti from 1716 until 1932

; 'I";h lanti sub-zones created in 1932:
) B ciassico
B colli Aretini

 Colli Fiorentini
[ colline Pisane

Colli Senesli
I Montalbano

Montespertoli {since 1996)
I riifina

[CJchianti srea since 1967

WINE BRANDS @




P WINE BRANDS @
FRESCOBALDI

@ FIRENZE

Tavarnelle
¥al di Pesa
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FRESCOBALDI
Chianti DOCG

« Area de colinas, porém muitas abaixo dos 300m de altura

* Os produtores podem engarrafar o vinho como Chianti, ou se
dentro de uma das 7 subzonas, podem colocar o nome da subzona
no rétulo.

e 70a100% Sangiovese

* Pode incluir variedades internacionais ou locais.

e Se usadas Cabernet Sauvignon ou Cabernet Franc nao podem
ultrapassar 15% do blend

* 10% de uvas brancas como Trebbiano continuam permitidas

e Alcool minimo 11,5% abv, 12% na maioria das subzonas.

e 63 HL/hd maximo rendimento.

* Pode ser vendido a partir de margo do ano seguinte a vindimea.

* Sem requerimentos para tempo em madeira.

Nas subzonas, 56 HL/ha. maximo
e minimo 6 meses em carvalho.

Chianti Riserva DOCG

* Minimo de 2 anos, sem requerimento para carvalho, ha nao ser se
Riserva de uma das subonas.

WINE BRANDS @

Chianti Classico DOCG

« Area entre Florenca e Siena de colinas suaves, entre

200 e 500m altura.

* Solos de xisto, galestro (rochas partidas com argila),

Albarese (rochas partidas com solo calcareo), solos de rocha
arenosa e solos arenosos.

* Galestro é tido como um solo que da vinhos aromaticos e com
Potencial de envelhecimento.

*  Minimo de 80% Sangiovese, complementado por variedades
locais como Canaiolo, ou internacionais, como a Merlot.

e Variedades brancas nao permitidas

e Rendimento maximo de 52HL/ha.

* Permitido a venda a partir de outubro do ano seguinte a colheita.

Chianti Classico Riserva DOCG

* Pode ser em Janeiro 2 anos apos a colheita.
* Se as uvas provém de um vinhedo unico, o nome do vinhedo
pode aparecer no rotulo.

- Chianti Classico Gran Selezione DOCG (2013)

* Deve vir de vinhedo unico ou propriedade do produtor.
*  Minimo de envelhecimento de 30 meses, sem requerimento para
madeira.



WINE BRANDS @
FRESCOBALDI

RUFINA

« E uma subzona pequena de Chianti, a mais fria das subzonas e com maior altitude média,
no geral em torno de 350m.

* Pode langar vinhos como Chianti Rdfina DOCG, Chianti DOCG e Toscana IGT

* Refrescada pelos ventos frescos que descem dos montes Apeninos.

* Face sudoeste.

* Solos parecidos com os do Classico, como gallestro, alberese e pedra calcarea.

* Os vinhos em geral tem uma acidez mais alta, mais fechados quando novos mas com capacidade de
envelhecer e se desenvolver em garrafa, ganhando complexidade.

* Area proxima a Florenga, conta com um total de 16 produtores, sendo varias propriedades aristocraticas
como a Tenuta Nipozzano de Frescobaldi.

* Reconhecida como area de qualidade ja por Cosimo de Medici em 1716, que nomeia a area de Pomino
Um vilarejo dentro de Rufina, na época propriedade da familia Albizi e agora em grande parte pertencente a
Frescobaldi.
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Rosso di Montalcino DOC

* 100% Sangiovese

* Uvas provenientes da mesma area de
Brunello

e  Feito muitas vezes a partir de vinhas mais
novas ou terroirs menos favorecidos do que os
de Brunello.

* Rosso di Montalcino pode ser vendido 1 ano apds

a colheita

* Normalmente é afinado em ago inox e/ou carvalho.

e Pode ser um Brunello desclassificado pelos produtores
em um ano mais dificil.

WINE BRANDS @

Brunello di Montalcino

e  Primeiro Brunello vendido engarrafado: 1865, por
Biondi Santi

e 1960°s — 11 produtores e 65ha.

* Hoje — Mais de 250 produtores e mais de 2100 ha.
e Altitude varia de 500 a 120m

*  Em geral, uma drea mais quente que a do Chianti Classico
e mais seca, protegida das chuvas pelo Monte Amiata ao sul.

e CondigOes 6timas para produzir vinhos encorpados, com fruta

madura mantendo boa acidez, com brisas marinhas vindo do
Mediterraneo a 40 km distancia.

Brunello di Montalcino DOCG - Regras

* 100% Sangiovese

e Rendimento maximomo permitido: 54HL/ha.

e SO pode ser liberado a venda em Janeiro, 5 anos apos a colheita,
sendo um minimo de dois anos em carvalho.

e O rétulo pode trazer o nome de uma single-vineyard se for o caso.

Brunello di Montalcino Riserva DOCG

* 100 % Sangiovese

e Minimo de 6 anos de guarda antes de langado, desses um minimo de
3 anos em carvalho.
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VINO NOBILE DE MONTEPULCIANO DOCG

e Area no sudeste da Toscana, entre Montalcino e regido da Umbria
 E umadenominacgao historica que leva o nome do famoso vinho.

* Faces Sudeste e Leste, altitude de 250 a 600m.

* Solos de argila produzem vinhos mais encorpados, solos arenosos produzem vinhos mais perfumados.

* Tradicionamente eram vinhos encorpados e austeros, necessitando guarda.

70 a 100% de Sangiovese.

* Minimo de dois anos a partir do 1 de Janeiro apds a colheita, sendo obrigatdrio de 12-24 meses em madeira,

com o tempo restante sendo envelhecido em garrafa.

VINO NOBILE DE MONTEPULCIANO RISERVA DOCG

* Minimo de 3 anos antes de ser vendido, e mesmo tempo minimo em madeira.
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FRESCOBALDI
FRESCOBALDI POMING BENEFIZIO RISERVA DOC

paiz ITALIA
reciio [OSCAMA
guerEaAD BUFINA - POMING

BAANCO | SAFAA 2021

“Essa variedads il introduzida nas vinhes do Gasteln Poming em 1855 e, em 1E7R recebay a
medalha d= oo ma Pans Expo pela qualidade de saus vinhas. Em 19735, Benefizio rasoeu de
uma virha |ocalizada a 700 matmas agma do nival do mar; o grimairo virhe branco itallaro
lermenibads am bamca Tom a safra da 2005, Benedsa adgainu & mansis Rserda” - Lambais
Frascobaidi, A3 vinkas Benefizic, enire a5 mais allas ca propriedade. 580 protegidas par boscgues
dltas & eapoEias tavoraveimente B0 SLODEEN. AS lones varachas de IBmparaiura entre dia & nohe
acertudm o desanvahamenio e FrRras e U6 riguesa o eegdnda. O granda brilto rassas
altifuses & Lm fator impeianie gue contribul para & siriegs o0 aromas @ Ul Complexdaie
peculimidade do Benefizio Paming

VARIEDADES: 1008 Chardormay

VINIFICAGAD

As uvas Chardonnay foram cothidas & man com exiame culdado 8 alengio. Ao chagar a adega. 3
prensagiem a que oram submatidas ara exiremamanta macs e debcaxd, permitinda uma baa
ex¥aciao de mosin Fmpido ja no nicie, mais desficado apis decaniagio a Fbp, Os mosios assim
chiidos faram colacadod am barmcas, 5Fh noved & 5% de sequada uso. onde soanes 4
fermeniagdo alodfica & apenas parcialmante a makolalica

AMADURECIMENTO

Paslericrmenls, o vmbd i snveihecads am madeira sobes & Boras por 10 messs, S
talonrdge realizada confarms necassdrio. Apss um rafinamanio adisiaral na garrata, o Benalizia
FeEarvs aiCangol) BUE MEYEMS Searegssn alleiva em lermos de slagsncis & NEFmonia

HOTAS DE PROVA

EleanciE, naguinia & corpd, 8EERE BA0 08 @BManiod caracharisicos 4o Baralizie 2018, Sua o a
amanzia palta com reffewo s douradas, tipios de b docsva, Sou booguld & deficado o
parssianie a0 MEsma [SMpe. A Qacosa varedads argmaiica iImpressiona fonemenie com 3
evalugis 4o kango do empe. As notas de llor de [aanera, magndla & ginesira kpo dio lugsr &
nolas da fndas citrcas, onsfalzadas e secas, A delicada espaeciada. junlamenta com as aramas
bz i, davidd &9 radinamantd, Soncui essa Maravihoad camirho clfsne. Sus estrufura &
confirmaca pala nota aleedlcs. perfatamenta equilibrada & harmoenizada peda refrescara acdaz.
3 fingl & lonoo & carsisianie




WINE BRANDS

FRESCOBALDI FRESCOBALDI POMING BIANCO DOC
Pais ITALIA
pecEn TOSCAMA

susREGIAD BUFIMA - POMING
BRANCO | SAFRA 2022

Elabzrada 2 partir $a vinhas axtremements Blequadas & producan de vinhor brancos, em
allild e superiones 2 A0 matros, wn assernblage da Chardonray @ Pinat Blanc

VARIEDADES: Ghardonnay a Finot Blanc

VINIFICAC A

A5 uvas foram colnldas com a maior atencéo pessivel, O cuidacos tomacos na sinha & o
CroCEss amedd subseguentd na sdega Corriouiram pard garanir um &b vl de guaskbdada.
it Clbl Srilfariim ra xheEs, 35 ivas 0, CoNnSequaninnenie of meskas loram procisEadas.
yilansd o Conigie com o oEganio, ANt quanto possival s Colos Mo pransadaem foram
sarnFidos para permalir & =ebracio suave dos masios. A fementecho alcodlics fai resfizeda em
langues de age & uma pequena pare [15%:) em basmoas de carvalho francés, odas em
IBMpErallra conrokada. Mo linal de seu caminhic de producio, Paming BEancd permansted em
grraihacimantd por AuUNs Mases,

AMADURECIMENTD
Perrmaneces 4 meses &m tanguees de aco noa & 1 més em garala anmes de chegar ao mensado

NOTAS DE PROVA

Ca cor briharts o v o Poming Bigneo DOC 203 sfercoa espléndidas notas florais
hermoningamanta fundidas com neise asdas deminanes. Seu bongquel & pand, oom Bromas
llorais deficados que hanmonizam bem com &= notes frobadas. Flores brancas, meach verde, péra,
iania @ a5 mil facetas das fnulas citicas. A boca & agradaveiments s & Macr an mesma
lempd. Ao paiadar susvidads @ Fessor mesiuram-Se harmariasarmenbe Lm vinks sabaross qua
arcne o paladar de notas intadas o evementa tostadas, quo deika ra memoria gustatva um
prazer & comglexidacks da aromas dignos o um vinhd brancd cuja fama remonia g 5ecLios

HARMOMIZACAD
Frecsgor & fruta pecam por qualios de massa sami dura, pdas e lermantagdo natural & ambulidos

YINHD
TEQOR ALGOOLECO 12,5% | SERVIR A TEMPERATURA DE Sarvira 87°C | VOLUME 750 ML
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o
. =y FRESCOBALDI FOMING ESFUMANTE LEONIA BRUT DOC
FRESCOBALDI
pais ITALIA
pecikn TOSCAMA

susreciAc HUFIMNA - POMING
ESPUMANTE | SAFRA 2020

“Exsm & pan vinhe que sxpreges o dese o ssguir ovos camnhos. Eorajosns g determiradns
oo UM canilar eapmssiho o aleganis. assim coma a minha @iaavd Leoria, qua me Inspinou am
mirFas escohas ncvadoms. Fol ola quem planiou videras framcasas am Paming, vielloando-as
na pimaena adega por gravidads ilakana, recelondo 3 medalha o2 owo ra Pars Exoo, am B7E.”
Lt Frasiabiidi

VARIEDADHES: 80F: Charconniy & 204 Pingl Mor

VINIFICAZAD
A colhalia poorto manuaimenio om cakas da 15 kg ras horas maks nas do dia. Uma wes na

adega, 4 Uvas GR0 sUbmaboas § uma prensagem kel g suee, qua parmile 3 emgao & mosio
iy (orsie das Lrvas. Uma vez cbida & cuves. & realizado uma decticaEe a fio de 12 horas, gque
pavniks i ngider cecmEiva na frisclo ds ums Farnoots quakialve que canscleniea nosss Leanis
Birul. ESte provesag g seguds por lemmemagie alsodics oty o ontrolada, princpiments om
Incokddned & 16° C; apanas wuma padiions pomeriagem [ 1E-20%) 8 usada em baricas de canaho
francis, parckaimania novas o parcalmenie de seglunde uso. Mo mlds din Mango Sequinbs 2
cofhnizy, 25 warkes CUvEes 580 LRida s, sequidas da dosage {(adizdo do kquow da lraga) o sequrda
Termeniacks ra garals, com amashadmenio nss bomas por 30 meses, & opesaEo meming om
rerruage o dbgagamend mguico ce w ednamenda saon al me garmia

AMADURECIMENTO
FAmadorec mandd sohe nas borgs por M meses

MOTAS DE PROVA

O Leonia Brul 2016 rvala-se imediaiama nie o axboma seginoa: oo sranak palFa teihana,
o e lens D0UTacos @ uma perdage tina o conststanie. Sou ogud de ndas civoas |Impacia o
|k, aitmpanhads db Aolas di BEEtLE & BAlER RGeS & dapsis Thl parg folad de paalelicng &
Gro&ta o pld imed, devids a0 prolongado erealecimeEnti nas barras. Na firdl, 38 sarsadies
deliadks do Medterhnsn sda surpreandanias, anins as guas gineetn o horleld & degussicia
revil @ efervasodnga fina @ delicada @ muita complondade . Do mansin dirsta, 8 Chanfonnay
fam um bom alacuss 4 booa, por sou vibmnie o fresoo salbor, keebrando roias oinces Imersas
tambden no paladar, accmganhado por sensapdes da estruium da Finol Mo, Aguma lgera
eEpecE s guIge ng irgl, comg anis acompachads 08 eegircs 8 macser

HARMONIZAGAD
OF ciassions aqui fazem bonilo, osiras e oves de peoes, [sposls com molid de manleigs
aspaghedi com infas,

WINHD

TECHR ALCOOLICO 12 5% | SERVIF A TEMPERATURA DE Serds i 10°0 | VOLUME 750 ML




WINE BRANDS

: i FRESCOBALDI AMMIRAGLIA ALIE ROSE
FRESCOBALDI

paig ITALIA

pEsao TOSCAMNMA

AOSE | SAFRA 3033

Allg, uma figura da milnkagla gregs, ume 488 ninlas marnhas. um efmboin de sensusidade e
beiera, Lim Koge -'.IE-JE‘"E' COM UME COF Clar B pura, oom refonds Juaves am il Lm aguifono
réfnack erdmd Syrah & Yarmeoling, ud afcortira & Mkims scpredsda nds prociridaces do mar

VAREDADES: T5% Syrah o 25% Vermeniing

VIMIFICAC &GO

O sppredo de Alle estd am odas a5 camclerisicas lerntaniaig, na pesiiio da vinka e, obviamenis,
o At humani. As uvas, uma ve: colhidss, loram iranspoiadas pars @ adega en pouco kempa
o ndo darsficar o8 cichos. Um dos deshous o producho da Alia ol 2 fase dé prenssigam. Os
cachog, imlaings o ra ausineia da coigdnia, foram colncados gantilmanhs na prans. & pressies
aplicacas durame caia fasa foram axtremamants suaves o colicacas; es56 procassa, [urtamanta
com a cuidadnga saledo dos mosicd o uma subsequante decaniacdn destas, par nfio menas ca
12 horas, possidiloy a aimnagio de qualsguar compaonentes menas slegantes da planta. As
fermentachas comereram am angues de ago inowdivel a uma temperalura corgrodfada abaixe do
200G, Apds alguns mases alinamanio nas suas boras finas, posfencemeanta inclundo lamioém um
pediodn da gamala, o Ae 2013 eslava pronio para seduzir @ fascings, bepmando cada goka

i 1 apamnnansa

AMADURECIMENTO
L vinh parmanacel 4 Mesas am angues de ago & 1 mes am garata,

HOTAS DE PROVA
s | Aromas de fores DaAncas. morRngog sikcpines @ cascas do biag clincas s redraem am umss
- . asiruhsra delicada com pontos minaras tipicos do termbielo, que dio um fnal lergo & rice
¥ 1 Encamiacar ¢oma aparitive cu com relaigies em boa compantea. Alle 2015 & caraclanzao por
Uma pabido arvolvante, Sua cor lemba a for de passegs @ BXpressa um charme imadabg, O
persussivD bougued de Waas comiing com debcadas nolas Morss. PEssegn, ANgering. msa e
pednia juriam-se mpdamante 45 sensagies do Madieranen, As notas odadas [Bmbem retomam
an patadar O aabar & bam equilbrado com enorma frescar. O Alle 219, com joda sus
perEELAncia 50 palader, 1mMaE-s8 um vinho decididamee aBganta, fro e sl

HARMONIT AGED
Esie wirho clama por Buios o mar nas mak dwvergas praperacies, manrados comg o ceviche,
grelhacos ou Bincs Insos

WIMHD
TECH ALCOOLICC 12,07 | SERVIR A TEMPERATURA DE Serar 3 570 | VOLUME 750 ML
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Fl {EE&EUH ALDI FRESCOBALDI AMMIRAGLIA ALIE ROSE
pais ITALIA
rREGIAD TOSCANA

AOSE | SAFRA 2082

Alg. uma iguira oa mioiegia graga, wma das mnfas mannnas, um smbale de sensusicasa
nelezy, Lim Hoog alagane oom Ul cor clara & pure, com refexns suaves am rubl Lm equdlibnig
ralinady antré Sprah & Yermaning, qusd ancanta 8 maxima axpressio nas proximidades do mar,

VAREDADES: 75% Syrah & 25% Vamenting

WINIFICAGAD
F 0 B-E'QlE'{'l.'- de Alie egla am jodas BE camciarigicas tarrlongisg, na QﬁElﬁJ g vinka 8, obamanie,
0 1abST Mumdrsd., AS wels, whd wer O5lhidas, Idam Bansportadas sard a Edﬁgﬁ BT POLEd DErnpd
para ndo danihcar of cachos. Um dos deslaques da oo da dka fol a fse de prensagem. O
£achas, intainos @ na ausinda de axigdnia, faram calocadoes gartimanio rel prensa. A5 pressdas
aplicadas duranta esta fasa foram axiremamante suevas & delicadas; esse prooesso, Lmlamenia
oom 3 cuidacdosa selacio dos mosios 8 uma subhgaquente dacamacan deghas, por nao mance de
12 hoegs, posmbililou A alminacdd de quarsguer Camaanienles menos BE‘QEII‘U‘.‘S da plarta. A
feamesnbacdes acoeraram am langues de aco incaoddesl B ums Emperahes corfiolsds abaian da
AL Apds nlguns moses alinamonts nes suas borms finas, pasteriarmento inclimoo 1ambdm um
perindo de gamala. o Ake (15 estEva pronto pam seduzi e fascingr, iomando cada gola
i ) apaanana

AMATHIRECIMENTO
0 vinkd panrmansci 4 mesas 8 [Anauss o8 400 & 1 méd &mn garmala

HOTAS DE PROVA
s ] firamas da onks Brancas, Morangos Sivesnes o CI%cas da MEas cilkicas S8 nram am uma
. . BElrutura deicada com pories mineis Npicos do terhicn, gue dda um final kongo & rice
#, E a Ercantador como apantive ou com refeigies 8m boa compantva. Alle 2015 & caraclanzads par

uma palsAn arvokenba, Su3 cor iembre 8 Nor o8 pBgeesqn e ek preses um chama imadiain O
persussiva bouguel de indas combing com delicadas nolaa lorss. PEssAgo, BNgering, nsy s
padinia uitam-e apdamante 3% sensaiies do Medserdnm. A nofas icdadas Tambsam retornam
ac pafsdar. O gabar & Bom aquiibrads oom encemig fescor. O Alle 2019, sam foda s
persisienca ao palsder, wmase Uum ynho decididamsania eaganie, fino 9 sull

HARMONIZAGAD
Egle vinhe Shams por Yulss 3 mar ras mas dversas pregaractss, marinddos como O cevshs,
grelhades au sinda Iritos

WINHD

TEOR ALCOOLICD 12, (50 | SERVIA A TEMPERATURA DE Serdra 870 | WOLLUME TS0 8L
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I-'I{Eii{jﬂimLDI FRESCOBALDI TENUTA CASTIGLIONI CHIANTI DOCG
pais ITALIA
RrecliAio TOSCANA
suBReGiA0 CHIANTI

TINTO | SAFRA 2021

Gracgas ao solo favoravel e as condigbes climaticas, o Chianti Castiglioni reflete as caracteristicas
do territorio gque representa e & um vinho macio e agradavelmente frutado, com um carater forte e
bem definido.

VARIEDADES: Elaborado com Sangiovese e uma pequena parcela de Merlot.

VINIFICACAO
As uvas, recém-colhidas, foram desengagadas e fermentadas em tanques de ago com
temperatura controlada. Terminada a fermentacdo alcodlica, ocorreu a fermentacdo malolatica.

AMADURECIMENTO
Afinado em tangues de ago inox durante um periodo de 6 meses e mais 1 més em garrafa, ficando
pronto para o consumao.

NOTAS DE PROVA

O Chianti DOCG Castiglioni 2018 apresenta um lindo vermelho rubi com elegantes tons de roxo. O
nariz revela imediatamente belas notas frutadas: cereja, groselha e framboesa. Num segundo
memento, surgem notas florais e ao mesmo tempo perfumadas, como a violeta. Na boca, o Chianti
Castiglioni & vivo, macio e envolvente. No final, & longo e persistente. O final de boca confirma os
aromas frutados anteriormente percebidos pelo nariz.

HARMONIZACAO
Combina muito bem com pratos saborosos, como pappardelle com molho de carne, mas também
frango assado, tiras de carne com legumes e gueijo meia-cura.

VINHO

TEOR ALCOOLICO 13,0% | SERVIR A TEMPERATURA DE Servir & 14°C | VOLUME 750 ML
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FRESCOBALDI
FRESCOBALDI TENUTA CASTIGLIOMI TOSCAMA IGT

pais ITALIA
reclao TOSCANA
sumrecAo CHIANTI

TINTD | SAFRA 2021

Diescs 1300 a Tenida Castighont & o emblema da tradicdo vinicola da famlliz Frescooald. Agu
COMegou B produgdo de vinhos relacionados ao lemidnio 4a Toscans, aprecisdos em 1500 na
Cone Fapal @ na Coere Inghkesa de Henrigua Wi Um vinho imenso, caraclerlzado par seu posio
modeno, Sem parder o vincuko Com & termdria guea répresenta.

YARIEDADES: 50% Catemel Sauvignon, 307 Medot, 10% Cabemel Franc e 109 Sangiovese.

VINIFICACAD

A= uvas, recém-colhalas, foram desangagadas & fermaniadas em fanques de ace com
temperalura controlada. Terminada & fermenlecao alcodkca, ccomey & fermentacdo malolélica e o
winng comegou 4 envelnacer am baricas.

AMADURECIMENTO

Passou 12 meses am barricas de carvalho, passando pela evolucdo harminica tipica dos varios
componentes de oo, olfateecs e guetativos. O pericde adicional de 2 meses &m garafa pemmitu
que o Tenuia Frescobakdl Castiglen 2017 58 eqpessasse em iode o 380 polencial.

NHOTAS DE PRDVA

Tenuta Fregscobald Castiglion 207 T mostra uma linda oor wvarmalia ubi intenga ¢ profunda, com
rafienos rmoxos Seu bugqus & maravilhosamane compleco, Ao narir e fndado, com nofas qus
lambram amara e eanaja preda, da lugar a elegantas notas de baunitha cam lees togues de Rbaco
& pmenta branca, MNa boca & guente, macio & redandd, com nofas fulatas inensas que relomam
& um fnal delicadarments picants, fresco e eleganta. A textura tAmica & sutl & espessa

HARMONIZACAD
Espacal para asompanhar cames mais gordurcsas ou obm longo commento & malhos densas
Oueljos curados ambsm ficam msto bons

VINHO

TEOR ALCOOLICO 13,07 | SEAVIE A TEMPERATUARA DE Sardr 4 16°C | WILUME 750 ML
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FRESCOBALDI

FRESCOBALDI PERAND CHIANTI CLASSICO DOCG

pais ITALIA
reciio TOSCANA
suereciio CHIANTI CLASSICO

TINTD | SAFRA 2020

{0 vinfo nasce nas colinas de Galole in Chient, a parir de winhedos loceizedos & 500 metroa de
giiuda. A exposiglo sul-susoesie & B forma de anfiteatro das vinhas tavorecem & Ineolagio &
concentram ¢ calor. O conjunio de skitude, expogigSo e daclive das vinttas rapresents uma
exiranrdindna singulenidade qualiztiva que confere aos winhos LME cof pOrpLra Balhanie, aromes
Trudaedon s imlenses & Jlrnd eirulurs Grisa.

YARIEDADES: 507 Sangiowesa & 10% Marlol

VINIFICAG AC

[Depais ge cofidas 8 mAo, as wwas foram vinificadas am 1angquas da ago moxiddve! a emperatiras
controfadas, A maceracdd com as Cascas parmitiu uma extragio parfeita das substinocias
malfanddcas, capazas o fomacar a infensdade @ cor carla & 3 astrutura tipica

AMADMNIRECIMENTD
Postariormeme, parle do vinbo ol arvelbecico durante 24 mesas am barricas de carvalho frances
anrguacande deficadamante ¢ compenante ofativo com notas terdarias

HOTAS DE PROVA

Esse Ghianti Classos DOGGE 26 & caractenzado por uma cor plnpura bribante, O bugué atarna
natas fioras com natas de frutas como cereja. Ceramanta, 5U8s nuances oalsamicas & BUas
dalicadas especiarias nio demoram & ar notados. No paladar, o frescor & & texiura 1ance 40
suipreendantss, Qua acancam eleganisments ¢ paladar. Persistents & inbanso, mesmo no final,
daixa o paladar bmoo 2 fresco

HARMONIZAC AD

YINHD

TEOR ALCOOLICO 13.5% | SEAVIA A TEMPERATUAA DE Sarvir 4 16°C | vOLUME 753 ML



WINE BRANDS @

o il
FRESCOBALDI FRESCOBALDI PERANO CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG
pais ITALIA
peEcido TOSCANA

supREcidc CHIANTI CLASSICO
TINTO | SAFRA 2019

Mo corgdd do Chianti Classicd, am um arfeatrs nahiral velads para o sLdaesha, com condecias
excapoonals de zale, clima g quaidada, masce este Chiant Classico Risera,

VARIEDADES: 8533 Sangovase @ 5% Meariol.

VINIFICACAD

A haglhdria deste vinha nagscey om prerard legar na vinha, onde 3 akilude, a4 exposgdo @ a
inchnagdo comribuem para a aleghncis @ sxpressvidddes das vas, Depois de colledos & mdo &
aajesianadas nQortsarnens, saies dAn farmentadng am Anques de ach maxddave & hemparaluras
coneéadas. A quebia equenie do chEpeu penTie Uma axiracio poitendica pedeita. capaz de
detle/mingr & COr @ & esiuiura lipica de um Chignd Glassico DOCG Risanss.

AMADURECIMENTO

0 perfodo de envalbecimanio am grandes sondis de cirvalho da Eglowinia ol de 24 meses, o gua
caramente comiibuiv para a imendidade estruiuml deste vinho, melinada postanomanie por urn
pericdn na garrala.

L e

MNOTAS DE PROVA

Esze tnio apregenta imecialameanta uma cor varmeiho b bhthenie com reflesss papurd. Seu
bugue & compiaxs @ Eenso. Aromas Nores Imedgiamens impregnam o senbdo do olaio,
varianco de violla a rosa mosqueta; as nolas frufadas nao demorzm & entrar, com noeias gue
lembram groselha e midile. Em posco lempo. aparecem &s nolas fercidrias qus lambram noz-
moscads & pmanta preta, mas lambam cacau am pd, A senzacdo balsAmica da infinita elegéncia
a0 vinho, A boca surpreanda palo frescaor, parsistincia e duracgio, A texiura 1@nica 4 dansa
contonme Conwam aos Sangiovase dos 50l0s mais adequados. &0 final do gole lambra abaco e
courg nabmas. O final & lengo & harmonicss.

HARMOMIZAGAD

WINHD

TEDH ALCOOLICD 14.0°% | SERVIR A TEMPERATURA DE Servir & 1670 | VOLUME 750 ML



WINE BRANDS @

FRESCOBALDI
FRESCOBALDI PERANO RIALZI CHIANTI CLAS GRAN SELEZIONE DOCG

pais [TALLA
REGIED TOSCANA
supreciAn CHIANTI CLASSICO

TINTD | SAFRMA 2016

Eld vinho & um sanho pertaguedo por anos. Da Termita Pamang, Driemenbs desesada por boda a
mirha ramilia, escolhemos a progriedade Rlalzl, gue e elava das $emas gracas a irle
caracierslicas nalwals, Uma prande selecdo qua, como o nome diz, me lembra fodos os dizs o
COMPMMISS0 corfinud cam 3 axcalanos E irm pune Sangioeess com uma alma forte 8
extreamamants alegante, wbranke. exubaranta, - Lambarto Frescobalkd

VARIEDADES: 100% Sangiovess

VINIFICAGAD

fs uwas Sangowese, apis wm cuidadess trabalho na winha, foram cothidas 3 mdo, Ouanda
chegaram a vinieala, foram submetidas a uma selacan anda mais nigomsa, A lermentaddo
DOCETEL @m 1angueas ¢a ag insadéved som temparatura comrolada, com maceragio das cascas. a
fim da permilir & malhor axtragdo poklendalca

AMADURECIMENTC

O wirkio lal ameelhscado por 36 meges, dog quais 24 moses am baricas novag da carvaiho
rancis Socmerd® Apos Mmais um pesodo de 12 meses am gamata, o Fisda Cheant Classico DOCGE
CGeran =alezigne 2016 licou promo para ser lancacso no mensado.

HOTAS DE PROVA

A sua cor & varmalha rubd intansa & brithanta, O ougué & complexo & harmeniosno, com nodas da
rufas, violola o espacianas sequidas de oguas di cald em gt @ tabaco, qui redorgam ainds
mAR A idaia da um Sangiovesse ettriturado. A boca & marsadn par nguara & profundidade §em
paralelo; eua lexiura 8 ensa, 08 1anines Mecics & redondes esiEo parenamanie Iniedradas. Fam
e boca longo & inkenso,

HARMONIZACAD
Pratog mals elsboredes como flet de eveginuz e malha de fruigs wvarmedhas, magred, icargo bem
BoOImpa nh Bd0E

VINHD

TEQR ALCOOLICO 14.0% | SERVIA A TEMPERATURA DE Senar & 16°5 | WOLLAE 750 ML



e

FRESCOBALDI

FRESCOBALDI NIPOZZANO CHIANTI RUFINA RISERVA DOCG

ariligg

eals ITALIA
realao TOSCANA
suareciao CHIANTI RUFINA

TINTD | SAFRA 2020

Winha embdemalico do Castello Mipoerans. histice propriedede da familia Frescobakd, & poucos
quiltemairgs 8 nordegie go Floranca, Chipnt Mpogzang DOCGE FEonea 8 0 smgoln di radigsa do
winfio di Tascans & da Wintule mdgialiregl com o tambir. Um vinhe wibranka a hasmonioss.
farfemanks igado ao sslils 3o Embdris.

VARIEDADES: Sangicvess, Makasia Mes, Merol 8 Catamal Sauvgnon.

VINIFICAG AD

A colheita comegou nos primainas dias de sstemben, As ovas racem solhidas foram imediataments
IranEtarida s pard A vinesola, onde 188 nicio o procedsa de lermantachn saponAnad am Ianouss
che ago inoaidavel, com temperatura comrelada, Ao final, o vinho psrmanecal nas cubas para @
maceraRio. Apos a ashga - iroch de anguas - ocoreg 3 fermeniacio mafoliica, am tangues
B30 nonsdeEvel.

AMADURECIMENTD

Mo fimal do ana, & virho i trargiendo para barricas oo carealhd. onco astagiou duranie 24 meses
O pearicit G pErTARSoeE & gafrala anies de e comertigizadn, parmiliu que o B35S vinh L8
EADCERGASESE A0 MAXMD, S CANCEHE LM aquilbng expressivn axpepciong!

MOTAS DE PROVA

Cor varmatho bl intensa dencla um cardier decisivo e shaganie, &5 fndas vermefhas @ as nolas
dhir armesxa rnadura, She origam a um naeiz defcadamente futada, saguids por aliganbes noties da
winiala 8 por um leyd I0Gue M8 aspacieng. O paladar @ axpregen com wnE Imngante compleidace
harminica: & dersa @ persistanis

HARMOMIZACAD

Ciwm as antrades, val multa bem com tabuas de embutidos geiance. Olimo acompanhamsmo com
MEE5AS SN ragu o8 Inguipa & faJus CAa55Io0E 0F CArne, assim comd CO2H0s Ja Camiks
famparades com arvias medibsringas

VINHD

TEOR ALCOOLICD 13,5% | SERVIA A TEMFERATURA DE Seevie 4 14°C | WILUME 750 ML

WINE BRANDS @




WINE BRANDS @

FRESCOBALDI FRESCOBALDI NIPOZZANO VECCHIE VITI CHIANTI RUFINA RIS DOCG
pais ITALIA
RegiAn TOSCANA

susreEcA0 CHIANTI RUFINA
TINTO | SAFRA 2020

Eghe vinho, agcolhids pala Byl Fresoskald para confinear 3 iradicdio da respredr Ui colacso
parlicular para 08 58U recém-nascidos, & eigindno das vinhas mals entigas do Castelio
Nipozzarn, doiadas de um sistama radicudarn produndo, De grands compigeidada & hamonia
Vacchie Vili 2016 & a expresséo parfeita de uma $tima satfra.

VARIEDADES: Sangioveta & autras Uvas complamaniings

VIMIFICACAD

A cobheila comecou noe Brad de sabarmbrg, AL uvas, |D!;|l‘.'l qui colhidas, Foram imedialarmsnia
transteridas para & vinlcola, Uma yvez desangacadas, lem indcio o processo de farmeniacio
Esportdnaa @m langues de cmenta. Ao final, & vinko parmanecie nas cubas para comcluir
macerachn.

AMADURECIMENTO

0 amadurecments 3 deu em fendis de canvalho de 30hl, onde o vinho fonenvelhacdn por 24
mases, O pariodo subsagisanta na gamafa parmitiu wm aguiliode maiar de tedos componantas,
dando & oporunidade de apreciar plenemens 5ua esséncis quando voodé & abrir gamara.

NOTAS DE PROVA

Sa oo @ cor vermelbo rubi intanso e brilbante. Ao nadz, as nodas liorais de rosa-mosgueta @
vinleta se destacam enfre as demads e esifio perfetamane integradas com a3 especiarias O
grama & complamentado por toques balsdmicas alegantas a persistentas. Ag paladar a sedoso &
com uma texiurs t&nica fing. O componente cido & perfeiiamente equilibredo com o teor alcoblico
Orfinal @ longo & persistants

HARMOMIZACAD

VINHD

TEOR ALGOOLIGE 13.5% | SERVIR A TEMPERATLIRA DE Servir a 1450 | VOLLIME 750 ML



WINE BRANDS @

||{EE}ELﬂ}HhLD| FRESCOBALD HIPOZZANG MONTESODI TOSCANA IGT
pais ITALIA
realiio TOSCANA

suBrEGIAD CHIAMTI RUFIMNA
TINTE | SAFRA 2020

Masacn em 1974, dees meihaes vnhas de Sanpiovese do Casieln Npaezang. Lambern
Frtoabald coemerion Sobra atsa vinho: ~a pastir dessa vinhedo, conbeecda Sisde Ssmpre por
Monhagad, por =ua naluresa pednegosa, o pimesim S’ de Shiani Rufna nascow am 1874,
Fapresanta o vinho da minka uvantude @ minhas melhaes lembrangas no Castella Mgazzana,
um Sangioveso de axirama slegincia o viasdada, capaz do me amasianar Masmo depris da
oéCdas.

VARIEDADES: 100% Sangiavese de vinhados com mais da 20 anas

VIMIFICACAD

A5 uvas Sangiowese da virha do Manlessd, apds cudadosn irabedho na vinksa, foram colhedas

manualmertn &m caas do 15 kg Mais coidados & selegda famm fesss na winicala Ao chegarem,

a5 wvas foram cuidadosamerto varificadas am uma masa da fiagem. Lva apés uva, aponas a

maks alta qualidgade fai escalnida am larmes de substinoas pelifenalcas @ ra sadda das uvas A

fermantagho fol realeada a lempeatura comrolada @ duou comma de 10 dias. A macaragdo fol

LR LY R dedimda com base na degustapdo o oo am um mis. Apés a traslega, o vinho i ieow pronic
E GO A fanmaniacdo makibia

AMADURECIMEMNTD

Mo fireal da and, Moalesodi febou seu processs di ervelhedrands ém lermig o 30 Kl de Larsadvd
ek igio @ francis, onde permanscey durants 18 messs, abd o enganafamenio. 08 § messs

1l it submsgquanies de envelbess memdo em garrafa peemiram Gue Manlesadi se apressasse &
mALemo de sua =I|:|.:|.‘||'uz &= palercal

HOTAS DE PROVA

Manbasadi 2016 spresenia imediatamenie uma sxirema seginda per gus oor warrmeba rubi
brifants, O oialo canfirma & 5% fassini, sbrmdo-se com ralas de foces de cerspeira, violets @
hibison. Saguidas de pequenas frulas crocantes, oamo cassis @ anors. O el revela sspedianiag
Elagankas omm nobas oé aleacuz e pimanlk. Excalicde mnecaldacde ¢ sheolstamants bim
inlegrado a5 mks kves di gratte. O palacar abre com dtmo fneesor @ e dasemo e com
cenmdada. Os @nincs &0 sedoses @ madrna o firald @ langa, setulanio & sedutor

HARMONIZACAD

VIRHD

TEOR ALCOCLICD 14.5% | SERVIR A TEMPERATURA DE Servir & 14°C | VOLLUNAE 750 ML




WINE BRANDS @

FRESCOBALDI
FRESCOBALDI NIPOZZANO MORMORETO TOSCANA IGT

pais ITALIA
AeGlAD TOSCAMNA
supRecA0 CHIANTI RUFIMA

TINTD | SAFRA 2021

Simbolea o concailn de “eru” do Castele Npazzans, nassdo das vinhas homdnimas plantadas erm
1976. Lambardn Frescosakd cormanton Sobie s5aa vinha: "caminharsds andre as hleras da
Cabamat & Fatl Vardol, mess pengamentas semore remonam & 150 ande airde. quanda mais
ancastrais as plartaram, pela primeka vz, com 0 dessjo de produzir um dimo vinhae, Desds 1583,
a558 desajn 52 realiza com o Mormonatn,”

VARIEDADES: Pravaléncia de Cabemsl Sauwsignon e Cabsrmet Franc, com Sanglovsss e um
toguecs Petit Yardat

VIMIFICAGAD

As uvas da virha de Mormongte loram colhidas manualmenta em calmtas de 15 kg, Apds uma
primaing friagem oo dachos na vinha. estes foram selpciinados anda mas apds a dhagada a
wdagl Esta aloni=io sos detalbes garanbe a mais alta qualidade possival. 4 frmentacio aleodlica
fai requlizyda a emparabura contnolxds o durow 10 dias. A mcaracio 1o dalinda com base na
IiEglu.‘ilﬂ'l;F.C & jEnmineu &m umomds Apds s I!I'E.“J.‘:I;El. o winks o 'I'.“I'.‘-lr'l;|.'h‘_'|F.|-'.ir.'| i lg - ] Em:emm;.an
makialica.

AMADURECIMENTD

Mo fingl 4o ana, MOoNmorei Nidou sew Crocesso de emminecimento em barrcas da canvalhg
francis ondeé permansceu por 24 meses, ald o angamataments. 08 B meses saguinies em garala
perriliram &b Marmorala rafinar-ge, sxpressando-2e a0 mAxemd de sus seginci @ polencsl.

HOTAS DE PROVA

0 Mermoneds 20716 apresanta-se rrved igisrers cams e vinfo de grande pergansidade, devida
4 BUE indensa oI plepura. O nariz @ seculor @ gbra com um margdinose e produndo carsier oral
e asmim & bargamola, ssguide por notas distinias de nuarcas de frudas maduras, framboesa,
amora e clinca. & complesidade & aoentuada PoF BT Sspecana hina l"'-'l"lgi."l"a coem nodas da ché
A nitas kevermante abmmilkadas, O paladar reprodue a donsidads da fhares & frutas & peroabidas
pedo rariz. A egirutura do vinho degemale-ga harmonicsamanio. A texiura des Eninos &
partcul AT ta Fna & adradse] & condibin para aceafiuar 8 parsisténcia do lango fmal. Marmonélia
8 um virfo de caratar yvibranta, oue sabse sXprecsEr reguenba, Narmornia e wma iI:l['r_:IE'.Illﬂil:IEl
aﬂlﬂ.ll'a'n.'ﬂ




e WINE BRANDS @
FRESCOBALDI

FRESCOBALDI CASTELGIOCONDO BRUMELLO DI MOMNTALCING

pais ITALIA
peGhD TOSCARNA
suerecl&D BMONTALCING

TRTO | SAFRLA 2018

& Tanula CastelGomondn sstd atusts 4 sudossls os Montaicnn, B uma stiode oe canca de 300
maims, um ponio el para & preducio da Sangiowese. A via do CastelSinconds [Bm WSt para @
propiodadn hshinca dos Frescobaldl am Momiaicing: uma antiss lomsars oonsriids na ang 1100
para dofandar a estada qua lova o mar paea Shena. A propiedado & uma das qualny Erimers a
comeGar 4 produir Brisvely o Moalaksng nos ancs 1A, & b opceiiincis Biskine &
repraseriada ng ndluls de CaseGioconds paia Rgues o8 um condoi énd. num Ampss dfreaco o
Atk Shermngd Simone Maded, & reprassabecho do BifEts mosirs Guidorasio da Foglsng,
camancint dag tmpss o Sena gue, am 1323, [doeou o ataous an castak da Monlamassi um
momenin Rsitaon Gue coincidu com o Inicie da seeniura secdar da famila Froscobaldl no murco
o vinhi.

VARIEDADES: 1P Sangovess Grossa

VINIFICAGAG

0 oo calosidas ra winhi, juntimirin Com 55 CIrscleriehicas o e indorhundivel
tamoer, Bvamm a wra bedn colheita. AS uvas Sangrovrsa foram cohkdas & mie @, asEm cua
chegaram & adega, loram submetiias 3 uma salafsn ssorumilesa. A Ismantapias ooonerm am
EngueEs ce ape noddieal A lompemium coneolda, com bomisamenio delicad nagienis,
gt menle duanis of sglspos nps,

AMADURECIMENTD

Q1w den gl dubmahds ag snvadhasimant S hirncas 4o candalihs Inbrcdy & s ds
carvalho di EslEdni ore o capar oé armadumcern, refingr @ aquilibear-gs, O Bonells o
Mo mrgcing DOCG 2018 Gasleilaacands fca prond péea chegdr a0 mercado 5 anos apds &
coheis & gomamis apds mas ehnsmeniod ne garalm

MOTAS DE PROVA

O Brurspiln d Moniaicing DOCE 2015 CasiolGconndo feem wma oo weimatha nobd proluenda. O
ANz & Sxpresdo oM ardmEs muila clamg o ceraEs maeasaquing, Togues de canei, labass,
hariell o khas de chi corepdem um perll aromdtcs muss compleen, onde cada omponanis
allErng am pravalecs gotee o cema, My bosy & erpoissnie, com lannos gvelucacsos qus diis
LHTI SEs s Cremil. O componania Scodice & ecuiiorado par uma sensGe mirdsal
bakimioa, sapsda n tesca. O final & munc longa, 1ipea dessa vinho

HARMONIZAZAD
Squ podemos acampenher o clisaicg aideind asiad oom batakae, ou qusios dunis mgkeedas

WINHG

TEDR ALCOOLICO 14.5% | SERWIS A TEMPERATURA DE 18°C | WOLLUINE TS0 ML



- - -
[~ -

FRESCOBALDI

FRESCOBALDI| CASTELGIOCONDO ROSSO DI MONTALCINOG CAMPO SASSI DOC

s ak Sl

[
1

pais ITALLA
REGIAD TOSCAMNA
suerEGUAC MONTALCING

TINTD | GAFRA 2022

3 Ros=so di Montelcino DO Campo g Sass! apresenta as caracier sticas tipicas de Sangiovese
culifeadas nesla draa, Bm uma wersan jovam e destantralda, 05 soles profurkdos am qus assas
vinhes 3fo culffvadag contribuem para dar origem a virkios perffumadas @ sleganies, com uma
tExiura iEnica leve & daliceds

VARIEDADES: 100% Sangovess Grasss

VIMIFICACAD

Lma ver eokidas, a5 uvas Sangouvese faram lermanisdas am Bngues de aos moiddval eom
conbole da lemperaiure. Dwane eslE Tase, ag Juebras da chapau fargm de fundamental
imporidnoia, panmitnod a fsiracan partalia das sulsiancias poifanclicas

AMADURECIMENTD

Postariprmeanta, o virhio passou 12 mesas em londts de carvalho da Eslavinia, com capacidade
vamawe antre 8,000 8 10,000 Inos, 8 mais 4 mases em gamalia antes de sor lberads para
CLHTSLITIOL

NOTAS DE PROVA

Lim ano de granda aquilibng pam a5 vwihas, gues tomou 0 Ansso di Montalcing Campe ai Sassi
2AA um winho de Siciier panicul@rmente fing, comdlimo eguilibria. O naiz lem raag foras de
vioila, peduenas frutas de boague & nolas de espacianas. A boca & equiliorada & fresca, com
Enings gedosog. Odinal o |'I:I"I;I'.‘- 2 pambra notas Moraie 2 frukadas novamense

HARMONIZACAD
CRMEs BuCulaniEs e qQualjos madunos liceraD espacias.

VINHO

TECR ALCOOLICO 14 5% | SERVIR A TEMPERATURA DE 16°C | WOLLIME 750 ML

WINE BRANDS @




~h4r WINE BRANDS @

FRESCOBALDI FRESCOBALDI REMOLE BIANCO TOSCANA IGT
II
pais ITALIA
reciao TOSCANA
SUBREGIAQ -

BRANCO | SAFRA 2022

0 h? I Os vinhos Remole sdo perfeitos para o dia a dia, com suas agradaveis notas frutadas, suas
Rl O intensas notas aromaticas e seu grande frescor nos levam ao coragdo da Toscana. Rémole
Bianco € um vinho leve e agradavel.
VARIEDADES: Vermentino e Trebbiano
SSCOBALIN VINIFICACAO

Processo tradicional, em tanques de ago inox, com controle eletrdnico de temperatura para extrair
o0 maximo dos aromas intensos das duas variedades que compdem o assemblage.

AMADURECIMENTO
Passou 4 meses em tangues de ago inox com temperatura controlada, para preservar todo seu
frescor.

NOTAS DE PROVA

Hemole Bianco 2018 mostra uma cor amarelo palha brilhante, com reflexos em verde claro. Ao
nariz predominam as notas frutadas, como pera madura e maca, aromas frescos e frutados e
muito agradaveis. Esses aromas lentamente deixam espacgo para notas citricas e florais delicadas.
Mo paladar, a intensidade & bem equilibrada com a vivacidade fresca e o sabor delicado.

HARMONIZACAO
Excelente como aperitivo, tambem ¢ ideal a mesa, com saladas, pratos a base de peixes e frutos
do mar, além de carnes brancas.

VINHO

TEOR ALCOCLICO 12,0% | SERVIR A TEMPERATURA DE Servir 4 8°C | VOLUME 750 ML




WINE BRANDS @

FRESCOBALDI
FRESCOBALDI REMOLE ROSATO TOSCANA IGT

pajs ITALIA
' recaho TOSCANA
SUBREGIAD -

ROSE | SAFRA H32

- 0% vinhos BRémole 530 padfedos para o dia a &a, oom Suis agraddvais nolas ruladag, suas
L MOLE ntonsas notas aromaticas @ seu granda frescar nos levam ao coragio da Toscana, Rémoke Aosé
- @ versatil, para ser apreciado como aperitivo, um vinho fresco perfeito com entradag e pratos &
= bage e P oy wegetals

VARIEDADES: 10" Sangiovasa

e
FErR T T

VINIFICACAD
Procasso tradicional, em tengues de ago inox, com contrale aletrénice de temparelura pars extralr
& mAxirmg GoS AMOMAS Mensas da uva.

AMADURECIMENTD
Passou 4 messs am Angues de acs inex com emperakra condrobda., para presenvar todo seu
frescor.

HOTAS DE PROVA,

Rampke Aosa 2019 1em wmna cor maa sueve, oristaing e bifhante. Mo nanz, & iorsl e Byvameante
Irutads B0 masmo e, 4% nolat da rosas eornbinm eom of 1ogues da Frolas vermelhas. Na
boca imprassiona pels sua suavidads e persuasio 8 a0 mesma empo por um frescor eguilibrado
a vivido. O Rémole Rosé 2019 & um «inha exlremamanta versatl.

HARMOMIZACAD
Lim winha versalil, para ser apreciado oo apentiea, um Ymho fresco perisilo com entradas @

printos @ base o peine ou wegelals

VINHO

TEOH ALCOOLICD 12,05 | BERVIA A TEMPERATURA DE Sarvir a 8°C | VOLLIME 753 ML




WINE BRANDS @
FRESCOBALDI

FRESCOBALDI REMOLE ROSSO TOSCANA IGT

Pais ITALIA

reciAc TOSCAMNA
SLUAREGIAD -

TINTO | SAFRA 2022

Cis vinhos Rémole sao perieios paa o ia a ka, 0Dm SuEs agradaveds nofas fruladas. suas
iransas NoLas anraicas @ Sou grands Fescor nos livam a0 coracan da Toscand. Um vinho qua
saba conqustar pedo sau cativants prarer

R '““-TE [ VARIEDADES: Sangiovess com uma pequana parte de Cebemat Seuvignon

VINIFICACAD
Procasso tradicicrial, am tanques de aco inte, com condrole aletrdnico de temperalura para sxirair
1 Frdimo dod Aromas indensas das duad vanadades gues compdern o assemblage.

AMADURECIMENTO
Peesou 4 meses em 1enguas de 50 Inox com emperalurs conrolada, pars presenar lodo sau
rascar, & s 2 Meses e gamald ankes da chadar 20 mancado

HOTAS DE PROVA

Ramods Rosso 2018 mostra wma cor vermaslha panpe inlensa e brilhanta, Mo nais, predominam
as noise frutadas, coma groselha preta, frambosss & cereje preta. Esses eromas lentamentbe
deixam espacd para debcadas notas die aspeciaas, Mo palkadar & e aquilibrass com a
vivacidade mefrascante. E um vinho agradavel, gue combina sdegancia & equillbrio com muita
auAvidade. Lim s corm prazer notdvel, pedeite com embuldos ndo mmio picanles & pratos
sabornsos

HARMOMIZACAD
Farlicdarmesde adequacdo para 0% pralos sSaborosos, irios @ cames venmalhas

VIRHO

TEOR ALCOCHICO 12.5% | SERVIR A TEMPERATURA DE Servir 4 14°C | WOLUME 750 ML




~wer FRESCOBALDI LUCENTE WINE BRANDS

o
FRESCOBALDI
pals [TALIA
pesio TOSCAMA
suERecwo PO TALCIMNG

TENTO | SAFAA 2030

Cosde 1993 wmmas irahadh ado com cuidads o preoabs em indos 0 anos pan vakbnzar os frulns
o pma tera de ram belara, que rdo & por Boaso que sseothermos fomo ol de eeicko pEm o
nEgE praEin. Sam presss el ssilaocio sempie o6 empos dE ralurera, gldm de saknzar g
imaiginga o a ouricsidado das pessoas gua danamento cudam da Tenida Luce @ 305 s
WiNfoG, ransiomamos & vooaedilo micrar dasla 20na ruem phapein capay oe Sb MOV SV,
O rosse. prochaos 580 4 expressio o radacia da winho oacans 4 do cissia de S8 e
rapiArin b um sorhd Armbeids - crdr wnhos Bchadranands rum lrde B eatepciindimenls
Adeguad e coma O da Moniaiang - omiado possheed por enia bama, pelis pessoas Que pankapamm
na projale @ g bekaa que nos rodes, s anco-nos iooes of .

VAmEDADES; MERLOT E SANGIOVESE

VINIFRCACAD

Sar um sagurchy nho pocia lorrar-es uma vosacho, Mo caso oo Locesls & B0 camshaigion peo
imedalisTa & pelo praze: imposiorads pela o, umd avinltica mieepatacks do bermidnc
Estagion VE mases nas bamioas da Teruta, para depots sar angamalads dimiamenta na nossa
adega. A lencincia sazonal da safm e 201 7 W Uma nova pRImayena Segiukda por W venad
guenle @ ensolacsds, o baxs umdads & céu ssmpes Empo o danc. & fera dE ebuera argloss.
na qual o Mericls 8o cullivacos, gardnlinrm uma msera de Agus adequsda parl plentae, ssm
Induzr qualguar asiresso. As chuves om maados de setomben pammiteam um padoRo
Amadurecimenia da Sanghreesa. D vinho fem wma oo intoran, profunca @ brilhante, com ralieues
GialyE AG fang impessEora Gam Sus inkensidade & clardes nas nokas de bulos absisied &
Gimpdta, alm de abas & o g sabor s M boca eenconinm-as as notas oltalnas,
snrguecidas por um ioque kvo do osiados. Taninos sedoscs o bom mesclados, comleram
maGanfie mdorde s & umh e perssinga

AMADURECIMENTO
1 s em barrcas de canatho

MOTAS DE PROVA

Cor rubd mtonsi. Mo nanie apeescnta um bouguel Enense do ndas negas o venmelhags, coma
aironds, midice, arecxis & nolas lorks, Mo pakacds & ampi) @ nea, fom Eninos
mardeihcagments irfsgrackos am sul sttulues. Deseryohoe uma ok picsrts, ardmdfcs com
grands |rtansidada, inchiros akm daxs eas negras, alKague @ Um suave essacads, Tem um
final Inngo o com mudia comploddata.

FUARMONEAC RO
Limi vinkhio com persanaldado, eouar praiis io0s @ SADos0E Coma ravols oo cordaio & matho
00 a55acs, AgLE ancEpadns COm Gvas @ ESpecianas & comes SCulnos fe cames assadlas

VNI

TEOR ALCOOLEDD 15.8% | SERVIR A TEMPERATLARA DE 16°C | WOLUME 750 i



ﬂ{l_' e FRESCOBALDI LUCE wlN E BRAN Ds

e sl

FRESCOBALDI

pas I TALIA
reiAn TOSCANA
TENTD | BAFRA 2030

Dusde FI2E temis vabathado con Ciondd @ prociesc & 1006 05 a0s para v ki of s
a0 o B ol raes Belada, o niis 8 por Boain gus sscalEamos pond local de slecln pare g
BOSE0 EiEie. Bam picsia, respedando Sam 05 mpes 43 nahsaza, akdm de valorzar a
msfgincs & 8 Cunigsdecs dag pessaas que disrismasls cudem g Teamln L o dos g
dnhos. ransdoemamos o Voo de mianar desia Hona num paofeie Capaz oo S0 Neouas Somifse
Ol g produtos S0 A expreesie e radgn oo witha MEdmd B SO esiio de B8 rancear
RASOIEIM O LM S0nho SmiBicin s - criar Withas asira orainanios mum DT B o naponad marma
afegecn Comn O de Monlsiang - jomadd poss vel Do sdln e, pedas pass0as gun parbeparam
B PrORSA0 & O DorkaTa QU T3S rooeia, eplmendo-ros (nons. o das

VAREDADES: SAMNCICWESE E MERLOT
VINFICACAD

Par calabrdr il vipismms guir coheln, (o dessnhads o ginsin dapedial que mishs um
sersamacio de Vitono Frasoobaih na lwma de uma Yase cabyason gue evocn 0F walones s
quas Lucs g% basein: “Aoul eeld o memdes oi wriha e ds frebarhg. @8 e, do sl ol 0
BMpe s O Cardo das eslaohes " Luce & O pritwinm vinho produedo B parkc e om assemtiage o
Sargivess g Merinl am Moniaicrs. Fo giacas 4 coaboeacio das lanikas Maschesi da
Frimoohald @ Robort Mondas gue rascou a ideia do associar a redondaza & a suavedada do
Maricl & matnsiura o sbegdeca oo Sangiovess. A parii de 2005 4 reporssbbdsde passou
mckanado pam as mies da Lamberio Frasoobald, quo costirua o escravar a hisidna da Luco,
wm winho soperinssan apisciada am koo mundi, decizasdo-as a de can grande parda e
direconands as inhas ge panclesa, desde 8 wWnha 3d a orlagilo dof assamblages da cads saim
A jendancis chmgbcd i sabs da 207 ou ured promadvesnd b Com chus ddegquacias. dague
SO UM wrlle ueie o ensolamds, oom baln umidada o bisas benddcas, & g0 omava ODdd
SETIpTE CHIG & prianie e Bolos g raiunsca gl iaea e dgue a8 anconiram phantados wirhedos
20 WeTicds, QRrdnmhmim uma SRTE MRSRTE 40 d0LE 35 Vintas, 08 lhma & nie ndaxr neahem
apimess hichin, As chuvgs ds meados de seismbnd pemiizem um smedumscimenio pedaio da
Sangavesa. O winho §ud- O0INTos 52 T DOF VSRl b nenss, Quasa impansmaval No
RANZ =8 manfesil com nofEs nhcses de fuigt mmekas, Umd pressnga deaoels ge incensc 8

Olds i dafadarag Gua ool T S ViNmG eifis Doimphed e sorraardidte. Ao QIR STl
wimsrnbos seia compiesiciade arvrdica suporisc por uma s e Bnics gue conlerem
A F R0 U R TUML & OO R AN RO,

AMADLIRECIMENTO
2d rasas am baricas de carsalthas BE5 novas 15% da & passagam

HOTAS OE PROVA

Lisdiss Bain Ly cao¢ wermnelha ot idensss, O maiis & mienso & cosplian, dre nelas o Indas
i his maduras, acompanhadas de nolas de Moo o aspocianas MNa ot & hanmonissn,
8GO, # mutkd sstrulursio, Gom Earenos Asckang @ um grands frescor que e S uma enga
parsisiincia am boca. LUm @nho solsboacs o podandsd.

HARMORIZACAD
LA win hi podeoen. egue prsthos. com persorakdade. coms Picsl 5o Aeg de Angusa, Agrodois
20 ek o LT D0 SE el e MU SO,

VIR

TEDOR ALCODLICD 14,80% | SERVIR & TEMPERATLAAA DE 15°C | YOLUBAE 753 ml
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