REAL
COMPANIA
DE VINOS

A PORTA DE ENTRADA PARA A ESPANHA

Sol, luz, paixao, vida, diversao... Os valores
comumente associados a Espanha estao por tras da
Real Compania, uma selecao de vinhos faceis que
querem levar vocé ao lado festivo do nosso pais.
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A Real Compainia traz as
principais variedades
espanholas: Macabeo,
Verdejo, Tempranillo,
Garnacha. O sabor de um
pais devotado ao vinho.

Temos orgulho de
apresentar uma
gama de vinhos

marcada pela
acessibilidade,
facilidade, frescura e
uma personalidade
feliz.

A melhor maneira de
entrar em nossa
cultura do vinho,

aprecia-la,
compartilha-la com
todos. Descubra e
divirta-se: é tudo
sobre isso!




Real Compania

Tempranillo
A alma da Espanha

A variedade Tempranillo expressa como
nenhuma outra, o espirito da Espanha: ¢
poderosa e robusta, ao mesmo tempo delicada e
cheia de frescor. Popular e nobre, profundo e
festivo, tradicional e radicalmente
contemporaneo. Representando a graga da
natureza, transformada pela sabedoria dos
homens em um vinho vibrante que acaricia a
alma.

Apelagao: VDT Vino de la Tierra de Castilla

Variedade: 100% Tempranillo
Sem amadurecimento
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Serve at

14-16
°C

Real Compania

Tempranillo
Como o vinho foi produzido:

Vinhedos selecionados em altitudes elevadas, localizados em
Castilla, regido central da Espanha. A fermentagdo ocorre por 10
dias em tanques de ago inoxidavel. O vinho nao tem maturagdo em
carvalho.

Vinho e comida:

Tons violetas insinuando juventude.
Sabores intensos de frutas que lembram
frutas vermelhas (amoras, ameixas, ..),
violetas e alcacuz. Boa estrutura na
boca, bem arredondado, sensacao
frutada e final de boca longo. Pense em
uma rota de tapas espanholas: divertida,
festiva, ao ar livre, lotada. Este seria o
seu vinho. Também ¢ perfeito com
paella e macarrao. Experimente com
uma tapa de omelete espanhola!
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Real Compania

Macabeo
Frescor

Nas terras altas centrais, sob a luz intensa do céu
espanhol, crescem videiras que fornecem as
uvas para fazer este tipo de vinho, sendo fresco
e delicioso. Simboliza a versatilidade e o carater
auténtico da terra e, por 1sso, acompanha bem
todos os momentos que passamos desfrutando
de comida, conversa e amizade.

Apelagao: VDT Vino de la Tierra de Castilla
Variedade: 100% Macabeo

Sem amadurecimento




Real Compafia Tempranillo Oak
| Aged
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i Como o vinho foi produzido:

Vinhedos selecionados em elevadas altitudes, localizados em Castilla,
regido central da Espanha. A fermentagdo ocorre por 12 dias em

tanques de ago inoxidavel.

REAL

COMPANiA Vinho e comida:

DEVINOS Amarelo com um tom esverdeado, este
NAGASED vinho ¢ conhecido por sua suavidade e
" fineza. Com notas citricas em seu

= aroma, como limdo ou manga, € notas
de flores puras e brancas. Um paladar
elegante apresentando um toque de
acidez. Muito agradavel e adequado
para todos os tipos de pratos de massas,
pizzas e saladas frescas. E inigualavel
quando acompanha receitas de peixe e
geralmente com a rica culinaria do mar
como um todo.
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Real Compania

Garnacha
Sol, terra, paixao

Hé muito tempo, uma variedade de uva com forte
caracteristica local dominava os vinhedos de uvas tintas
na Espanha: Garnacha. Amigo do sol e da terra, tem uma
personalidade passiva e distinta. Representa nossa
tradi¢dao e hoje, apds uma recuperagao determinada,
nosso futuro mais brilhante. Fazemos com ele um vinho
tinto complexo e frutado, com grande estrutura e ao
mesmo tempo facil de beber.

Origem: Castilla.
Variedade: 100% Garnacha
Sem amadurecimento



Real Compania

Garnacha
il Como o vinho foi produzido:

Selecao de vinhedos em alta altitude, localizados em Castilla, regido
central da Espanha. A fermenta¢ao ocorre por 12 dias em tanques de
aco inoxidavel.

Vinho e comida:

Aromas de fruta muito madura.
Transmitindo ao nariz os aromas
caracteristicos desta variedade: frutos
vermelhos, ameixas e péssegos. No
paladar, surgem as mesmas sensagoes
frutadas aliadas a acidez caracteristica,
conferindo frescura. E ideal para
acompanhar entradas de carnes frias
ibéricas curadas: jamon, lomo,
salchichon, chourico... Harmoniza muito
bem com qualquer tipo de assado e
pratos de carnes vermelhas grelhadas.
°C Experimente com pizza ou
simplesmente com pao de trigo com
azeite virgem: esse € o sabor do nosso
pais!

Serve at

14-16




Real Compania
Verdejo

O carro-chefe dos brancos
espanhois

Cultivada nas planicies altas do norte da Espanha, perto
de seus rios mais importantes, a variedade verdejo era
muito popular na Corte ha 300 anos. Talvez por sua
elegancia, ou talvez por se distinguir por seu frescor, ou
por ser um gentil companheiro de uma cozinha refinada,
o vinho Verdejo sempre foi favorecido por um mercado
sensivel ao prazer de beber grandes vinhos brancos.

Origem: Castilla
Variedade: 100% Verdejo
Sem amadurecimento
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Real Compania
Verdejo

Como o vinho foi produzido:

Vinhedos selecionados em altitudes elevadas, localizados em varios
locais em Castilla, regido central da Espanha. As uvas Verdejo sdo
delicadamente prensadas e entdo o mosto passa por uma fermentacao
controlada por 10-12 dias em tanques de aco inoxidavel.

Vinho e comida:

Seu sabor ¢ leve e vivo, de grande
frescor, e combina um equilibrio
maravilhoso de fragrancias campestres,
ervas selvagens, citricos e tons exoticos.
O Verdejo ¢ excelente com saladas
verdes temperadas com vinagrete €
outros ingredientes como tomates e
azeitonas. Peixes e frutos do mar sdo
seus bons parceiros naturais.
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Real Compania
Tempranillo Oak Aged

Vendimia Seleccionada
Sabores espanhois atraentes

Delicado, gentio e cheio de energia. Este € o
Tempranillo, a variedade de uvas mais emblematica
da Espanha. Este vinho consegue expressar a sua
personalidade ao mesmo tempo que propde uma
experiéncia vinica mais acessivel. E como beber a
alegria do modo de vida espanhol, vindo aqui em
uma apresentagdo classica e confiante.

Apelacao: VDT Vino de la Tierra de Castilla
Variedade: 100% Tempranillo
8 meses em carvalho americano




HEAL COMPANIA
NEVINOS

Serve at

16-18
°C

Real Compania Tempranillo Oak Aged
Vend. Sel.

Como o vinho foi produzido:

Vinhedos selecionados em altitudes elevadas, localizados em Castilla,
regido central da Espanha. A fermentagdo ocorre por 12 dias em
tanques de ago inoxidavel e, em seguida, o vinho amadurece por 8
meses em barricas de carvalho americano.

Vinho e comida:

Sabores frutados que lembram frutas
vermelhas, flores e alcacuz, com
algumas nuances do envelhecimento em
madeira: especiarias (baunilha, pimenta
preta) e notas balsamicas. Seu sabor ¢
redondo e poderoso, com uma sensagao
frutada fresca. E o vinho perfeito para
acompanhar todos os tipos de tapas,
especialmente aquelas com sabores e
molhos fortes: chourigo, patatas bravas,
pinchos morunos. Também ¢ ideal com
arroz € macarrao, assim como pizza de
calabresa.




Real Compania

Tempranillo
Oak Aged

Tempranillo fresco, saboroso

| e puro
\3, 4 O emblematico Tempranillo da Espanha ¢ a
REAT b l'-»\it"f:\ variedade perfeita para acompanhar comidas
DE VINOS saborosas: aperitivos, tapas, arroz, gastronomia
g g masris picante do Extremo Oriente, massas, pizzas... Neste
IO vinho, a ligeira maturacdo em carvalho da um pouco
mais de estrutura e torna-o

o vinho perfeito para comer.

Apelacao: VDT Vino de la Tierra de Castilla
Variedade: 100% Tempranillo

8 meses em carvalho americano



Real Compafia Tempranillo Oak
Aged

Como o vinho foi produzido:

Vinhedos selecionados em altitudes elevadas, localizados em Castilla,
regido central da Espanha. A fermentacao ocorre por cerca de 12 dias
em tanques de ago inoxidavel. e entdo o vinho amadurece por 8 meses
em barricas de carvalho americano.
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Vinho e comida:

Sabores intensos que lembram flores e
frutas vermelhas, com algumas nuances
de alcaguz, especiarias (baunilha,
pimenta preta) e notas balsdmicas. Seu
sabor ¢ redondo e limpo, com uma
sensac¢ao frutada fresca. Combina
perfeitamente com todos os tipos de
Serve at tapas, aperitivos, carnes frias e entradas
16-18 a base de molho de tomate. E ideal com
°oC paella e massas, assim como pizza.




